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บทที่ 2 
 

แผนการติดตามคุณภาพส่ิงแวดล้อม 
 

จากรายงานการวิเคราะห์ผลกระทบส่ิงแวดลอ้ม โครงการโรงแรม The Library (ส่วนขยาย)  จงัหวดัสุราษฏร์ธานี  ซ่ึง
จดัท าโดย บริษทั ภูเก็ต เอ็นไวรอนเมนทอล เซอร์วิส  จ ากดั (ตุลาคม 2559) ไดก้ าหนดมาตรการการป้องกนัและลดผลกระทบ
ส่ิงแวดลอ้ม และมาตรการในการติดตามตรวจสอบคุณภาพส่ิงแวดลอ้ม ในช่วงเปิดด าเนินการไวด้งัน้ี  

 

2.1 มาตรการป้องกนัและแก้ไขผลกระทบส่ิงแวดล้อม0 
1) ทรัพยากรส่ิงแวดล้อมทางกายภาพ  

         1.1) ธรณีวิทยา และการเกดิแผ่นดินไหว 
                    - จดัเส้นทางหนีภยัไวภ้ายในบริเวณโครงการ เม่ือเกิดเหตุการณ์ภยัพิบติัข้ึน ผูอ้าศยัในพื้นท่ีโครงการก็
สามารถอพยพไปยงัจุดท่ีปลอดภยัไดอ้ยา่งรวดเร็ว และไม่เกิดการชุลมุน  และตรวจสอบการจดัเส้นทางหนีภยัไวภ้ายในบริเวณ
โครงการ ทุก 1 ปี ตลอดระยะเวลาด าเนินการ 
                    - ตรวจสอบการซ้อมแผนอพยพเพื่อความปลอดภยัของผูท่ี้พกัอาศยัและพนักงานในโครงการ ทุก 1 ปี 
ตลอดระยะเวลาด าเนินการ 

        1.2) คุณภาพอากาศ   

                                 - จดัพื้นท่ีสีเขียวโดยรอบพื้นท่ีโครงการ รวมทั้งดูแลรักษาและเพิ่มพื้นท่ีสีเขียวบริเวณพื้นท่ีว่าง เพื่อให้
ช่วยดูดซบัมลสารท่ีเกิดจากยานพาหนะท่ีเขา้มาในพื้นท่ีโครงการ 
                                   - จ ากดัความเร็วของรถภายในโครงการ เพื่อป้องกนัการฟุ้งกระจายของฝุ่ นบริเวณผิวถนน โดยติดป้าย
จ ากดัความเร็ว 

         1.3) เสียงและความส่ันสะเทือน 
                                   - จ ากัดความเร็วของรถยนต์ภายในพื้นท่ีโครงการให้ไม่ เกิน 30 กิโลเมตร/ชั่วโมง และท าป้าย
ประชาสัมพนัธ์ใหด้บัเคร่ืองยนตเ์ม่ือจอดรถ 

    - ปลูกตน้ไมย้นืตน้เป็นร้ัวกนัเสียงโดยรอบโครงการ 
 

2) ผลกระทบต่อคุณค่าการใช้ประโยชน์ของมนุษย์ 
    2.1) การจราจรและการคมนาคมขนส่ง 

  - ควบคุมการจราจรบริเวณทางเข้า-ออกพื้นท่ีโครงการ โดยจัดให้เจ้าหน้าท่ีรักษาความปลอดภัยคอย
ควบคุมดูแลและตรวจรถเขา้-ออกตลอดเวลา 
                               - จดัใหมี้ระบบไฟฟ้าส่องสวา่ง บริเวณทางเขา้-ออกโครงการ และทางจราจรใหเ้พียงพอ 
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2.2) การใช้น ้า 
- ตรวจสอบการท างานของระบบท่อประปา หากพบเหตุบกพร่องให้รีบแก้ไขทันที โดยตรวจวัด

ความสามารถดา้นวิศวกรรมประปา (การร่ัวซึมและการแตกของท่อ) ทุกๆ 1 ปี ตลอดช่วงเปิดด าเนินการ 
- ตรวจสอบคุณภาพน ้าใชทุ้กเดือน ตลอดระยะเวลาด าเนินการ 

2.3) การระบายน ้าและป้องกนัน ้าท่วม 
- ตรวจสอบให้มีการท าความสะอาดและขุดลอกเศษตะกอนจากท่อระบายน ้าและบ่อพกัน ้ าของโครงการ

ทุกๆ 6 เดือน โดยตรวจสอบจากการไหลของน ้าไม่ใหก้ารท่วมขงั 
-ตรวจสอบรางระบายน ้าและท่อระบายน ้ าของโครงการทุกๆ เดือน หากพบว่ามีการแตกร่ัวหรือช ารุดตอ้ง

รีบท าการแกไ้ขหรือเปล่ียนใหม่โดยเร็ว 
2.4) การจัดการน ้าเสียและส่ิงปฏิกูล 

  - ตรวจสอบคุณภาพน ้ าก่อนผ่านระบบบ าบัดน ้ าเสียหลังผ่านระบบฯโดยตรวจวดัในรูปค่า BOD, SS, pH, Oil & 
Grease, TKN, Sulfide, Fecal Coliform และ Total Coliform Bacteria เพื่อตรวจสอบประสิทธิภาพระบบฯโดยตรวจวดัทุกๆ 1 
เดือน 

2.5) การจัดการขยะมูลฝอย 
  - ตรวจสอบความสามารถในการรองรับของถังขยะการร่ัวซึม ของถังขยะ ทุกเดือน ตลอดระยะเวลา
ด าเนินการ 
                               - ตรวจสอบปริมาณมูลฝอยตกคา้งและท าความสะอาดถงัขยะ และห้องพกัขยะรวม วนัละ 2 คร้ัง ตลอด
ระยะเวลา ด าเนินการ 
                       2.6) ไฟฟ้า 
                  - เลือกใชไ้ฟฟ้าส่องสว่างและอุปกรณ์ไฟฟ้าต่างๆ ส่วนกลาง แบบประหยดัพลงังาน และดูแลเร่ืองการเปิด
ไฟส่องสวา่งเวลากลางคืนไม่ใหร้บกวนผูท่ี้อยูอ่าศยัใกลเ้คียง 
                               - บ ารุงรักษาอุปกรณ์ระบบไฟฟ้าส่วนกลางเพื่อรักษาระดบัการใชไ้ฟฟ้าใหต้ ่า ตรวจสอบและซ่อมบ ารุง
ระบบไฟฟ้าส่วนกลางภายในโครงการใหอ้ยูใ่นสภาพดีอยูเ่สมอ 
                       2.7)  การป้องกนัอคัคีภัย 
                               - ตรวจสอบสภาพการใชง้านของอปุกรณ์ป้องกนัอคัคีภยัทุกชนิด หากพบการช ารุดตอ้งเปล่ียนใหม่ทนัที 
ทุก 6 เดือน ตลอดระยะเวลาด าเนินการหรือตามค าแนะน าของผูผ้ลิต 
                               - ตรวจสอบความพร้อม และประสิทธิภาพการท างานของระบบป้องกนัและระงบัอคัคีภยัเป็นประจ า ทุก 6 
เดือน หรือตามขอ้ก าหนดอายุการใชง้านของผลิตภณัฑ์/อุปกรณ์นั้น และจดัให้มีการซ้อมป้องกนัอคัคีภยั และการใชอุ้ปกรณ์
ดบัเพลิงภายใน โครงการอยา่งนอ้ย ปีละ 1 คร้ัง แก่พนกังานของโครงการ 
                       2.8)  การระบายอากาศและความร้อน 
                               - ท าความสะอาดเคร่ืองปรับอากาศเป็นประจ า เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการท างาน และยงัเป็นการป้องกนั
การสะสมของเช้ือโรค 
                               - ดูแลตรวจสอบอุปกรณ์ท่ีใชร้ะบายอากาศใหส้ามารถใชง้านไดอ้ยูเ่สมอ 
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3) ผลกระทบด้านคุณค่าต่อคุณภาพชีวิต 
   3.1) สภาพสังคมและเศรษฐกจิ 

                               - โครงการจะพิจารณารับประชาชนในทอ้งถ่ินเพื่อเขา้ท างานก่อน เพื่อเป็นการส่งเสริมการมีรายได้ของ
ประชาชนในทอ้งถ่ิน และสนบัสนุนพร้อมส่งเสริมกิจกรรมและประเพณีของทอ้งถ่ิน และกิจกรรมทางศาสนา 
                               - จัดให้มีเจ้าหน้าท่ีของโครงการส าหรับติดตามและประชาสัมพันธ์ รวมถึงรับฟังความคิดเห็นของ
ประชาชนโดยรอบอยา่งสม ่าเสมอ 
                       3.2) อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 
                               - จดัให้มีเจา้หน้าท่ีรักษาความปลอดภยัให้ปฏิบติัหนา้ท่ีอย่างเคร่งครัด และหมัน่ตรวจตราพื้นท่ีดูแลความ
ปลอดภยัภายในโครงการตลอด 24 ชัว่โมง หากพบเหตุผิดปกติใหรี้บติดต่อขอความช่วยเหลือ จากหน่วยงานราชการท่ีมีหนา้ท่ี
ดูแล และบรรเทาสาธารณภยัทนัที 
                               - จดัเตรียมเคร่ืองมือปฐมพยาบาลเบ้ืองต้น พร้อมทั้งเตรียมพร้อม ประสานงานกับโรงพยาบาลเพื่อน า
ผูไ้ด้รับบาดเจ็บส่งโรงพยาบาล หากเกิดอุบัติเหตุรุนแรง และตรวจสอบประสิทธิภาพของระบบสัญญาณเตือนภัยภายใน
โครงการ ใหส้ามารถใชง้านไดดี้ 
                       3.3)  การจัดการสระว่ายน ้า และ ร้านอาหาร 
                               - โครงสร้างของสระว่ายน ้ าสร้างด้วยคอนกรีตเสริมเหล็ก หรือวสัดุท่ีมีความมัน่คงแข็งแรง ซึมน ้ าไม่ได ้
ผนังเรียบ อยู่ในสภาพดี ท าความสะอาดง่าย จดัให้มีรางระบายน ้ าลน้มีฝาปิดรอบสระว่ายน ้ า ไม่เป็นสนิม แข็งแรง ท าความ
สะอาดง่าย อยูใ่นสภาพดี และไม่มีน ้าลน้ออกจากราง 
                               - โครงการสมัครเขา้ร่วมโครงการอาหารสะอาดรสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste) ของกระทรวง
สาธารณสุข 
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2.2 แผนการติดตามตรวจสอบคุณภาพส่ิงแวดล้อม  
 ตารางที่  2.1 แผนการติดตามตรวจสอบคุณภาพส่ิงแวดลอ้ม 

คุณภาพส่ิงแวดล้อม สถานที่ตรวจสอบ ดัชนีตรวจวัด ความถี ่

1. การเกดิแผ่นดินไหว - บริเวณท่ีติดตั้งแผนหนีภยัภายในโครงการ ตรวจสอบการจดัการ
เส้นทางการหนีภยัและตรวจสอบการซอ้มแผนอพยพ  
 

- การซอ้มแผนอพยพ ทุก  1 ปีตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 
 

2. การคมนาคมขนส่ง  - ตรวจสอบการกีดขวางและการจราจรบริเวณทางเขา้ออก รวมทั้ง
การตรวจสอบสภาพเคร่ืองหมายและสัญลกัษณ์หา้มจอดบริเวณหนา้
โครงการ 

- ประสิทธิภาพและความพร้อมในการใชง้าน  ทุก 6 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 
 

3. การใช้น ้า - ตรวจสอบการร่ัวไหลของน ้าประเปาในเส้นท่อ -การการร่ัวไหลของน ้าประเปาในเส้นท่อ 
 

ทุก 1 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 

4. ระบบระบายน ้า - ตรวจสอบท่อระบายน ้าของโครงการเป็นประจ า - การแตกหรือร่ัวซึมของท่อ ทุก 1 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 

- ตรวจสอบการท างานของเคร่ืองสูบน ้า  - อตัราการสูบ ทุก 1 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 

- ตรวจสอบการขดุลอกตะกอนในท่อระบายน ้า  - ปริมาณตะกอน ทุก 1 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 

5. การจัดการน ้าเสีย - เก็บตวัอย่างน ้ าจากบ่อตรวจคุณภาพน ้ าทิ้งของโครงการมาท าการ
วิเคราะห์ตรวจสอบประสิทธิภาพการท างานของระบบบ าบดั 
: หลงัผา่นระบบบ าบดัน ้าเสีย 
 

- pH 
- BOD 
- Suspended Solids 
- Sulfide 
- Total Dissolved Solids 
- Settleable Solids 

ทุก 1 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 
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คุณภาพส่ิงแวดล้อม สถานที่ตรวจสอบ ดัชนีตรวจวัด ความถี ่
- Oil&Grease 
- TKN 
- Total Coliform Bacteria 
- Fecal Coliform Bacteria 
 

- ตรวจสอบประสิทธิภาพและสภาพการท างานทั่วไปของระบบ
บ าบดัน ้าเสียทุกจุด 

- ประสิทธิภาพในการบ าบดัน ้าเสีย ทุก 1 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 

6. การจัดการมูลฝอย 
 

- ตรวจสอบความสามารถในการรองรับของถงัขยะ การร่ัวซึมของ
ถงัขยะ 

- - สภาพของถงัขยะ 
 

ทุก 1 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 

- ตรวจสอบปริมาณมูลฝอยตกคา้ง และท าความสะอาดถงัขยะ และ
หอ้งพกัขยะรวม 

- - ปริมารมูลฝอยตกคา้ง 
 

ทุกวนัตลอดระยะเวลาเปิด
ด าเนินการ 

7. การป้องกนัอคัคีภัย - ตรวจสอบสภาพการใช้งานของอุปกรณ์ป้องกันอคัคีภยัทุกชนิด 
หากพบวา่ช ารุดตอ้งเปล่ียนใหม่ทนัที 

- ประสิทธิภาพของระบบป้องกนัอคัคีภยั ทุก 6 เดือนตลอดระยะเวลา
เปิดด าเนินการ 

8. สุขภาพ 
 

- ตรวจสอบการท าความสะอาดเคร่ืองปรับอากาศ - ความสะอาด 
 

ทุก 6 เดือนตลอดระยะเวลา
เปิดด าเนินการ 

- ตรวจสอบการท าลายแหล่งเพาะพนัธ์ุของลูกน ้ายงุลาย 
 

- การท าลายแหล่งเพาะพนัธ์ุของลูกน ้ายงุลาย ทุก 1 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 

- จดัใหเ้จา้หนา้ท่ีดูแลรักษาพื้นท่ีสีเขียวใหมี้สภาพน่าดูอยูเ่สมอ - พื้นท่ีสีเขียว 
 

ทุก 1 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 

9. อาชีวอนามัยและความ
ปลอดภยั 

 

- ตรวจสอบการท างานของระบบทรทศัน์วงจรปิด (CCTV) - ระบบทรทศัน์วงจรปิด (CCTV) ทุก 6 เดือนตลอดระยะเวลา
เปิดด าเนินการ 
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คุณภาพส่ิงแวดล้อม สถานที่ตรวจสอบ ดัชนีตรวจวัด ความถี ่

10. สระว่ายน ้า  - ตรวจสอบคุณภาพน ้าสระว่ายน ้ าในพื้นท่ีโครงการ ตรวจวดับริเวณ
ท่ีต้ืนสุด 1 จุด และลึกสุด 1 จุด  
 

- ความเป็นกรดด่าง 
- คลอรีนอิสระคงเหลือ 
- คลอรีนท่ีรวมกบัสารอ่ืน 

วนัละ 2 คร้ัง ก่อนเปิดและ
หลงัปิดบริการ ตลอด
ระยะเวลาด าเนินการ 

- โคลิฟอร์มแบคทีเรียทั้งหมด 
- ฟีคอลโคลิฟอร์ม  

ทุก 1 เดือนตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 

- ค่าความเป็นด่าง 
- ค่าความกระดา้ง 
- กรดไซยานูริค 
- คลอไรด ์
- แอมโมเนีย 
- ไนเตรท 
- จุลลินทรียห์รือตวับ่งช้ีท าใหเ้กิดโรค 
   ( Escherichia coli, Staphylococus aureus, 
Pseudomonas aeruginosa) 

ทุก 1 ปีตลอดระยะเวลา  
เปิดด าเนินการ 

 
 


