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บทท่ี 2 
รายละเอียดโครงการ 

 
2.1 ที่ตั้งและการใช้ประโยชน์ที่ดิน 
 

 โครงการโรงงานผลิตไวน์และเบียร์ (ส่วนขยายครั้งที่ 1) ของบริษัท ไทย สพิริท อินดัสทรี จ ากัด ตั้งอยู่
เลขที่ 71/25 หมู่ 5 ต าบลท่าข้าม อ าเภอบางปะกง จังหวัดฉะเชิงเทรา 24130 ส าหรับอาณาเขตติดต่อพ้ืนที่
โดยรอบปัจจุบันมีรายละเอียดดังนี้ 
 

ทิศเหนือ              ติดพ้ืนที่บริษัท โอเท็ค (ไทยแลนด์) จ ากัด และพ้ืนที่ว่างเอกชน 
ทิศใต ้               ติดกับคลองตาเพ่ิม (ปัจจุบันมีสถานะเป็นคลองระบายน้ าในพ้ืนที่มีความกว้าง    

  ของล าคลองประมาณ 1-3 เมตร) และพ้ืนที่บริษัท ธนอินเตอร์ จ ากัด 
ทิศตะวันออก   ติดพ้ืนที่โกดังเก็บสินค้า ของบริษัท บีบริดจ์ จ ากัด ซึ่งเป็นบริษัทในเครือเดียวกัน 

  กับบริษัทฯ  
ทิศตะวันตก     ติดกับพ้ืนที่ว่างเอกชน 

 

 โรงงานปัจจุบันมีขอบเขตพ้ืนที่  33.05 ไร่ (ผังการใช้ประโยชน์ที่ดินของโรงงานแสดงรูปที่ 2.1-1)  
แบ่งการใช้พ้ืนที่แต่ละกิจกรรมเป็น 4 ส่วน ประกอบด้วย 1) พ้ืนที่อาคารส่วนการผลิต 2) พ้ืนที่ระบบเสริม 
การผลิตและระบบสาธารณูปโภค 3) พ้ืนที่ถนนและพ้ืนที่ว่าง และ 4) พ้ืนที่สีเขียวและพ้ืนที่ปลูกยูคาลิปตัส  
การใช้ประโยชน์ที่ดินโรงงานแสดงดังตารางที่ 2.1-1  
 

2.2 วัตถุดิบ สารเคมี เช้ือเพลิง และผลิตภัณฑ ์
  

1) วัตถุดิบ 
 

(1) น้้าผลไม้เข้มข้น ใช้เป็นวัตถุดิบตั้งต้นในการหมักไวน์โดยจะน ามาผสมน้ าเพ่ือให้ 
เจือจางก่อนน ามาใช้งาน โดยรับมาจากบริษัทตัวแทนจ าหน่ายทั้งในและต่างประเทศ ซึ่งจะบรรจุใส่แกลลอน
ก่อนขนส่งด้วยรถบรรทุกและน ามาเก็บพักไว้ในห้องควบคุมอุณหภูมิภายในอาคารส่วนการผลิตในพ้ืนที่โรงงาน 

 
(2) น้้าตาลทรายขาว ใช้เป็นวัตถุดิบตั้งต้นในการหมักไวน์โดยจะน ามาละลายในน้ าให้

เป็นน้ าเชื่อมก่อนน ามาใช้งาน โดยรับมาจากบริษัทผู้ผลิตภายในประเทศ ซึ่งจะบรรจุใส่ถุงก่อนขนส่งด้วย
รถบรรทุกและน ามาเก็บพักไว้ในห้องเก็บพักวัตถุดิบภายในอาคารส่วนการผลิตในพ้ืนที่โรงงาน  
 

2-1



ที่ม
า 

: ดั
ดแ

ปล
งจ

าก
รา

ยง
าน

กา
รป

ระ
เม

ินผ
ลก

ระ
ทบ

สิ่ง
แว

ดล้
อม

 โค
รง

กา
รโ
รง

งา
นผ

ลิต
ไว

น์แ
ละ

เบ
ียร์

 (ส่
วน

ขย
าย

ครั้
งท

ี่ 1
) ต

าม
หน

ังสื
อเ

ห็น
ชอ

บเ
ลข

ที่ 
ทส

 1
01

0.
3/

12
09

3

รูป
ที่ 

2.
1-

1 
ผัง

กา
รใ

ช้ป
ระ

โย
ชน

พ์
ื้นที่

โค
รง

กา
ร

สัญ
ลัก

ษณ์
   

   

ขอ
บเ

ขต
โค

รง
กา

ร

แน
วรั้

วค
อน

กรี
ต

แน
วรั้

วต้
นไ

ม้

พื้น
ที่ส่

วน
กา

รผ
ลิต

พื้น
ที่ร

ะบ
บเ

สริ
มก

าร
ผลิ

ตแ
ละ

สา
ธา

รณ
ูปโ

ภค

พื้น
ที่บ

่อพั
กน

้ําท
ิ้ง

พื้น
ที่สี

เข
ียว

พื้น
ที่ป

ลูก
ยูค

าลิ
ปตั

ส

อา
คา

รส่
วน

กา
รผ

ลิต
ไว

น์

อา
คา

รส่
วน

บร
รจุ

ภัณ
ฑ์

อา
คา

รเ
ก็บ

ผลิ
ตภ

ัณ
ฑ์

อา
คา

รสํ
าน

ักง
าน

อา
คา

รห
ม้อ

ไอ
น้ํา

 

ระ
บบ

น้ํา
หล่

อเ
ย็น

อา
คา

รโ
รง

อา
หา

ร

ห้อ
งส

รร
พส

ามิ
ต

ห้อ
งรั

บร
อง

/ห้
อง

พย
าบ

าล

หม
้อแ

ปล
งไ
ฟฟ้

า

ระ
บบ

ปรั
บป

รุง
คุณ

ภา
พน้ํ

า

ระ
บบ

บํา
บัด

น้ํา
เสี

ย

ถัง
เก็

บน
้ําม

นัเ
ตา

ถัง
เก็

บเ
อท

าน
อล

ถัง
เก็

บก๊
าซ

คา
ร์บ

อน
ได

ออ
กไ

ซด์

อา
คา

รเ
ก็บ

ขอ
งเ
สีย

ถัง
ก๊า

ซแ
อล

พีจี

บ่อ
พัก

น้ํา
ทิ้ง

บ่อ
หน

่วง
น้ํา

เรื
อน

เพ
าะ

ชํา
ต้น

ไม
้

บ่อ
พัก

น้ํา
เสี

ยฉุ
กเ

ฉิน
 

เค
รื่อ

งเ
ติม

อา
กา

ศ 

อา
คา

รส่
วน

กา
รผ

ลิต
เบ

ียร์

(ป
รับ

สภ
าพ

กา
รใ
ช้ป

ระ
โย

ชน์
จา

กอ
าค

าร

เก็
บผ

ลิต
ภัณ

ฑ์เ
ดิม

มา
ใช

้ติด
ตั้ง

อุป
กร

ณ
์เค

รื่อ
งจั

กร

เพื่
อผ

ลิต
เบ

ียร์
เพิ่

มเ
ติม

)

ไซ
โล

เก็
บก

าก
มอ

ลต์
/ก

าก
ข้า

วเ
จ้า

ระ
บบ

ทํา
คว

าม
เย็

น 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22

1

3

4

5

6

7

8

9

10

11

13

14
15

16

17

18

19

20

21

22

23

18

18

22

22

10

11

12
12

16

ปล
่อง

หม
้อไ

อน
้ําท

ี่ใช
้ก๊า

ซแ
อล

พีจี
เป็

นเ
ชื้อ

เพ
ลิง

 ช
ุดท

ี่ 1

ปล
่อง

หม
้อไ

อน
้ําท

ี่ใช
้ก๊า

ซแ
อล

พีจี
เป็

นเ
ชื้อ

เพ
ลิง

  ช
ุดท

ี่ 2
 

ปล
่อง

หม
้อไ

อน
้ําท

ี่ใช
้น้ํา

มัน
เต

าเ
ป็น

เช
ื้อเ

พล
ิง

แน
วร

ั้วค
อน

กร
ีต

แน
วร

ั้วต้
นไ

ม้

แน
วร

ั้วต้
นไ

ม้

แน
วร

ั้วค
อน

กร
ีต

แน
วร

ั้วค
อน

กร
ีต

แน
วร

ั้วค
อน

กร
ีต

แน
วร

ั้วค
อน

กร
ีต

24

23

(ค
วา

มจุ
 

6,0
00

 ล
บ.
ม.

)

(ค
วา

มจุ
 2

7,5
00

 ล
บ.
ม.

)

(ค
วา

มจุ
 2

1,5
00

 ล
บ.
ม.

)

   
0 

25
   

   
   

   
   

50
   

   
   

   
 

   
มา

ตร
าส

่วน
   

   
  

   
 เม

ตร

24

25

25

2

2-2



               รายงานผลการปฏิบตัิตามมาตรการป้องกันและแก้ไขผลกระทบสิ่งแวดล้อม และมาตรการตดิตามตรวจสอบผลกระทบสิ่งแวดล้อม   
                                                            โครงการโรงงานผลิตไวน์และเบยีร์ (ส่วนขยายครั้งที่ 1) บริษัท ไทย สพิริท อินดัสทรี จ ากัด                                                                    

บริษัท เอ็นไว เวิร์ค จ ากัด MNT65_006/TSI/Monitor1-2565_CH2 

ตารางที่ 2.1-1 
การใช้ประโยชน์ที่ดินของโรงงาน 

การใช้ประโยชน์ที่ดิน ไร่ ร้อยละ 
1. พื้นที่อาคารส่วนการผลิต 4.88 14.77 
2. พื้นที่ระบบเสริมการผลิตและระบบสาธารณูปโภค1/ 8.43 25.23 
3. พื้นที่วา่งและพื้นที่รอการพัฒนา 1.98 5.99 
4. พื้นทีส่ีเขียวและพืน้ที่ปลูกยูคาลิปตสั 17.85 54.01 

รวม 33.05 100.00 
หมายเหตุ : 1/ พื้นที่ระบบเสริมการผลิตและระบบสาธารณูปโภคประกอบด้วย อาคารส านักงาน  ระบบ

ปรับปรุงคุณภาพน้ า ระบบหอหล่อเย็น อาคารหม้อไอน้ า อาคารหม้อแปลงไฟฟ้า อาคารเก็บพัก
ของเสีย ถังเก็บกักเชื้อเพลิง ถังเก็บพักก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ บ่อหน่วงน้ า ระบบบ าบัดน้ าเสีย 
บ่อพักน้ าทิ้ง และอาคารเก็บผลิตภัณฑ์  

ที่มา : อ้างอิงจากรายงานการประเมินผลกระทบสิ่งแวดล้อม โครงการโรงงานผลิตไวน์และเบียร์ (ส่วนขยายครั้งที่ 1) 
ตามหนังสือเห็นชอบเลขที่ ทส 1010.3/12093  

 
(3) ยีสต์ (ส้าหรับผลิตไวน์) ใช้เป็นหัวเชื้อในการหมักไวน์ โดยรับมาจากบริษัทตัวแทน

จ าหน่ายจากต่างประเทศ ซึ่งจะบรรจุใส่ถุงก่อนขนส่งด้วยรถบรรทุกและน ามาเก็บกักไว้ในห้องควบคุมอุณหภูมิ
ภายในอาคารส่วนการผลิตในพ้ืนที่โรงงาน 

 
(4) ข้าวมอลต์ เป็นวัตถุดิบหลักที่น ามาใช้ในการผลิตเบียร์ โดยข้าวมอลต์ที่โครงการ

น ามาใช้ได้มาจากการน าข้าวบาร์เลย์มาแปรรูปโดยการแช่น้ าเพ่ือให้เมล็ดได้รับความชื้นกับออกซิเจนจะท าให้
เซลล์ของเมล็ดข้าวบาร์เลย์ได้รับการกระตุ้นเกิดการงอกของรากอ่อนและใบอ่อนก่อนน ามาอบให้แห้งได้เป็น
ข้าวมอลต์ส าเร็จรูป โดยรับมาจากผู้จ าหน่ายจากต่างประเทศในรูปแบบบรรจุถุง ซึ่งจะขนส่งด้วยรถบรรทุก 
คอนเทนเนอร์ก่อนน ามากักเก็บไว้ในอาคารเช่าเก็บวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์ 

 
(5) ข้าวเจ้า เป็นวัตถุดิบหลักที่น ามาใช้ในการผลิตเบียร์ โดยรับมาจากบริษัทผู้จ าหน่าย

ภายในประเทศในรูปแบบบรรจุถุง ซึ่งจะขนส่งด้วยรถบรรทุกคอนเทนเนอร์ก่อนน ามากักเก็บไว้ในอาคารเช่า
เกบ็วัตถุดิบและผลิตภัณฑ์ 

 
(6) ฮอปส์ เป็นวัตถุดิบหลักที่น ามาใช้ในการผลิตเบียร์เพ่ือปรับปรุงรสชาติในเบียร์ 

ให้มีความขมและกลิ่นเฉพาะตัว โดยรับมาจากบริษัทผู้จ าหน่ายจากต่างประเทศหรือภายในประเทศในรูปแบบ
บรรจุถุง ซึ่งจะขนส่งด้วยรถบรรทุกคอนเทนเนอร์ก่อนน ามากักเก็บไว้ในห้องควบคุมอุณหภูมิภายในอาคารเช่า
เก็บวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์ 

 
(7) ยีสต์ (ส้าหรับผลิตเบียร์) เป็นวัตถุดิบหลักที่น ามาใช้ในการผลิตเบียร์เพ่ือเปลี่ยนรูป

น้ าตาลจากข้าวมอลต์และข้าวเจ้าให้เป็นแอลกอฮอล์ในเบียร์ โดยรับมาจากบริษัทผู้จ าหน่ายจากต่างประเทศ
หรือภายในประเทศในรูปแบบบรรจุถุง ซึ่งจะขนส่งด้วยรถบรรทุกคอนเทนเนอร์ก่อนน ามากักเก็บไว้ใน
ห้องควบคุมอุณหภูมิภายในอาคารเช่าเก็บวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์ 
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 2) สารที่ใช้ในการปรับปรุงรสชาติผลิตภัณฑ์ 
 

(1) เอทานอล (ความเข้มข้นร้อยละ 95) ใช้ปรับปริมาณแอลกอฮอล์ในน้ าไวน์ให้เป็นไป
ตามข้อก าหนดของผลิตภัณฑ์ตามที่กรมสรรพสามิตก าหนด โดยรับมาจากบริษัทผู้ผลิตภายในประเทศ ซึ่งจะ
ขนส่งด้วยรถบรรทุกสารเคมี (รถแทง็ก์) ก่อนน ามาเก็บกักไว้ในถังเก็บเอทานอลภายในพ้ืนที่โรงงาน 

  
(2) ก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ ใช้เพ่ิมคุณสมบัติด้านรสชาติในไวน์และเบียร์ โดยรับมาจาก

บริษัทผู้ผลิตภายในประเทศ ซึ่งจะขนส่งด้วยรถบรรทุกก๊าซก่อนน ามาเก็บกักไว้ในถังเก็บก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์
ภายในพ้ืนที่โรงงาน 
 
 3) สารเคมีที่ใช้ในการล้างถังและใช้ปรับปรุงคุณภาพน้้า 
 

(1) กรดฟอสฟอริก ใช้ล้างเพ่ือท าความสะอาดถังและอุปกรณ์ในกระบวนการผลิต  
โดยรับมาจากบริษัทตัวแทนจ าหน่ายภายในประเทศ ซึ่งจะบรรจุเป็นแกลลอนและขนส่งด้วยรถบรรทุก  
ก่อนน ามาเก็บกักไว้ที่อาคารเก็บสารเคมีภายในพ้ืนที่โรงงาน 

 
(2) โซเดียมไฮดรอกไซด์ (ความเข้มข้นร้อยละ 50) ใช้ล้างเพ่ือท าความสะอาดถัง  

และใช้ปรับสภาพความเป็นกรด-ด่างในระบบบ าบัดน้ าเสีย โดยรับมาจากบริษัทตัวแทนจ าหน่ายภายในประเทศ 
ซ่ึงจะบรรจุเป็นแกลลอนและขนส่งด้วยรถบรรทุกก่อนน ามาเก็บกักไว้ที่อาคารเก็บสารเคมีภายในพ้ืนที่โรงงาน 

 
(3) โซเดียมคลอไรด์ ใช้ฟ้ืนฟูสภาพเรซินในระบบผลิตน้ าอ่อน โดยรับมาจากบริษัท

ตัวแทนจ าหน่ายภายในประเทศ ซึ่งจะบรรจุเป็นถุงและขนส่งด้วยรถบรรทุกก่อนน ามาเก็บกักไว้ที่อาคารเก็บ
สารเคมีภายในพ้ืนที่โรงงาน 
 

(4) โซเดียมไฮโปคลอไรต์ (ความเข้มข้นร้อยละ 10) ใช้ควบคุมจุลชีพในระบบหล่อเย็น 
ระบบน้ า Reuse และระบบบ าบัดน้ าเสีย โดยรับมาจากบริษัทตัวแทนจ าหน่ายภายในประเทศ ซึ่งจะบรรจุ 
เป็นแกลลอนและขนส่งด้วยรถบรรทุกก่อนน ามาเก็บกักไว้ที่อาคารเก็บสารเคมีภายในพ้ืนที่โรงงาน 
 

(5) กรดไฮโดรคลอริก (ความเข้มข้นร้อยละ 35) ใช้ปรับสภาพความเป็นกรด-ด่าง 
ในระบบบ าบัดน้ าเสีย โดยรับมาจากบริษัทตัวแทนจ าหน่ายภายในประเทศ ซึ่งบรรจุใส่แกลลอนและขนส่งด้วย
รถบรรทุกก่อนน ามาเก็บกักไว้ที่อาคารเก็บสารเคมีภายในพ้ืนที่โรงงาน 
 

(6) สารป้องกันตะกรัน (มีโซเดียมซัลไฟด์และโซเดียมไฮดรอกไซด์เป็นองค์ประกอบหลัก) 
ใช้ป้องกันการเกิดตะกรันในระบบผลิตไอน้ า โดยรับมาจากบริษัทตัวแทนจ าหน่ายภายในประเทศ ซ่ึงบรรจุใส่
แกลลอนและขนส่งด้วยรถบรรทุกก่อนน ามาเก็บกักไว้ที่อาคารเก็บสารเคมีภายในพ้ืนที่โรงงาน 
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4)  เชื้อเพลิงท่ีใช้ส้าหรับระบบผลิตไอน้้า 
 

(1) ก๊าซแอลพีจี ใช้เป็นเชื้อเพลิงที่หม้อไอน้ าชุดที่ 1 และ 2 (แต่ละชุดขนาด 2 ตัน 
ต่อชั่วโมง) โดยรับมาจากตัวแทนจ าหน่ายภายในประเทศ ซึ่งเป็นถังก๊าซมาตรฐานขนาด 48 กิโลกรัม ขนส่งด้วย
รถบรรทุกและจัดวางบริเวณใกล้กับอาคารหม้อไอน้ าภายในพ้ืนที่โรงงาน 

 
(2) น้้ามันเตา ใช้เป็นเชื้อเพลิงที่หม้อไอน้ าชุดที่ 3  (ขนาด 3 ตันต่อชั่วโมง) ซึ่งเป็น 

ชุดส ารอง โดยรับมาจากตัวแทนจ าหน่ายภายในประเทศ ซึ่งจะขนส่งด้วยรถบรรทุกน้ ามันก่อนน ามาเก็บกัก 
ไว้ในถังเก็บกักน้ ามันเตาเดิมภายในพ้ืนที่โรงงาน 

 
 5)  ผลิตภัณฑ์  
 

(1) ไวน์ (หรือเรียกอีกอย่างหนึ่งว่า “สุราแช่ชนิดสุราผลไม้”) ผลิตภัณฑ์ไวน์ที่ได้จะถูก
บรรจุขวดและเก็บไว้ภายในอาคารเก็บผลิตภัณฑ์ก่อนจ าหน่ายให้ลูกค้า ทั้งนี้ โรงงานจะควบคุมลักษณะสมบัติ
ผลิตภัณฑ์ไวน์ของโรงงานให้เป็นไปตามท่ีกฎหมายก าหนด 

 
(2) ผลิตภัณฑ์เบียร์ ผลิตภัณฑ์เบียร์ที่ได้จะถูกบรรจุขวดและกระป๋อง นอกจากนี้ยังมี 

การบรรจุเบียร์ในถังเพ่ือจ าหน่ายเป็นเบียร์สด โดยผลิตภัณฑ์เบียร์ถูกเก็บไว้ภายในอาคารเก็บผลิตภัณฑ์  
ก่อนจ าหน่ายให้ลูกค้า ทั้งนี้โรงงานจะควบคุมลักษณะสมบัติผลิตภัณฑ์เบียร์ให้เป็นไปตามที่กฎหมายก าหนด 
 
2.3 กระบวนการผลิต 
 
2.3.1 กระบวนการผลิตไวน์ 
  
 การผลิตไวน์ของโรงงานในปัจจุบันได้เลือกใช้ระบบท่อและถังจากสแตนเลสตามมาตรฐานอาหารและ
เครื่องดื่ม โดยได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ ได้แก่ มาตรฐาน GMP และมาตรฐาน HACCP   
 
 กระบวนการผลิตไวน์ของโรงงาน แบ่งออกเป็น 4 ขั้นตอน (ดังรูปที่ 2.3.1-1) ซ่ึงมีรายละเอียดดังนี้ 
 

1) ขั้นตอนการเตรียมวัตถุดิบ ประกอบด้วย น้ าเชื่อม น้ าหมัก และยีสต์ มีรายละเอียดดังนี้ 
 

(1) การเตรียมน้้าเชื่อม เป็นการน าน้ าตาลและน้ ามาผสมในถังเพ่ือละลายน้ าตาล  
โดยควบคุมอุณหภูมิที่ 80-100 องศาเซลเซียส ประมาณ 1-2 ชั่วโมง  

 
(2) การเตรียมน้้าหมัก เป็นการด าเนินการในถังเดียวกับถังเตรียมน้ าเชื่อม โดยน า 

น้ าผลไม้มาผสมกับน้ าเชื่อม ควบคุมอุณหภูมิที่ 80-100 องศาเซลเซียส ประมาณ 1-2 ชั่วโมง ส าหรับน้ าหมัก 
ทีไ่ด้จะถูกลดอุณหภูมิให้เหลือประมาณ 35-40 องศาเซลเซียส และส่งเข้าถังหมักต่อไป 
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(3) การเตรียมยีสต์ เป็นขั้นตอนการน าหัวเชื้อยีสต์มาผสมกับน้ าผลไม้ในถังเตรียมยีสต์  
โดยควบคุมอุณหภูมิที่ 30 องศาเซลเซียส ประมาณ 24 ชั่วโมง  
 

2) ขั้นตอนการหมักไวน์ เป็นการน าน้ าหมักและยีสต์ที่ได้จากขั้นตอนการเตรียมวัตถุดิบมาผสม
กันในถังหมัก โดยควบคุมอุณหภูมิที่ 30 องศาเซลเซียส ใช้เวลาหมักประมาณ 3-7 วัน จากนั้นน าน้ าไวน์ข้างต้น
มาผ่านการกรองละเอียดเพ่ือแยกยีสต์ที่ปะปนอยู่ออกก่อนน าไปเก็บพักที่ถังพักไวน์ เตรียมน าไปปรับรสชาติ
ต่อไป 

 
3) ขั้นตอนการผสมผลิตภัณฑ์ เป็นการน าไวน์ที่ได้จากขั้นตอนการหมักมาปรับปรุงคุณภาพ

เพ่ือให้เป็นไปตามข้อก าหนดของแต่ละชนิดผลิตภัณฑ์ ได้แก่ เติมก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์เพ่ือปรับรสชาติ ทั้งนี้
ในกรณีที่น้ าไวน์มีปริมาณแอลกอฮอล์ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดของผลิตภัณฑ์จะมีการเติมเอทานอลเพ่ือปรับ
ปริมาณแอลกอฮอล์ในผลิตภัณฑ์ให้เหมาะสม 

 
4) ขั้นตอนการบรรจุผลิตภัณฑ์ เป็นการน าไวน์ที่ได้มาบรรจุขวดตามแต่ละเกรด พร้อมทั้งท าลาย

เชื้อจุลินทรีย์โดยการพาสเจอร์ไรซ์ด้วยวิธีการฉีดพ่นละอองน้ าร้อนลงบนขวดผลิตภัณฑ์ ทั้งนี้ผลิตภัณฑ์บรรจุ
ขวดที่ผ่านการพาสเจอร์ไรซแ์ล้วจะถูกติดฉลาก และบรรจุลงกล่องเพ่ือจ าหน่ายต่อไป 
 
2.3.2 กระบวนการผลิตเบียร์ 
 

การผลิตเบียร์ของโรงงานมีการใช้ธัญพืชในกลุ่มข้าวมอลต์และข้าวเจ้าเป็นวัตถุดิบหลักในการผลิต 
เพ่ือน ามาต้มและหมักร่วมกับน้ าและยีสต์ภายใต้การควบคุมสภาวะการผลิตที่เหมาะสมในถังปิด เพ่ือเปลี่ยน 
รูปน้ าตาลที่สกัดได้จากธัญพืชให้เป็นแอลกอฮอล์ รวมถึงมีการเติมฮอปส์เป็นส่วนผสมเพ่ือให้เกิดรสขมและ 
มีความสมดุลกับรสหวานของเบียร์ 

 
กระบวนการผลิตเบียร์ของโรงงานแบ่งออกเป็น 4 ขั้นตอน (ดังรูปที่ 2.3.2-1) ซึ่งมีรายละเอียดดังนี้ 

 
1) ขั้นตอนการเตรียมวัตถุดิบ ขั้นตอนนี้ท าหน้าที่ลดขนาดของข้าวมอลต์และข้าวเจ้าที่ใช้เป็น

วัตถุดิบหลักโดยการบด มีรายละเอียดดังนี้ 
 

(1) การลดขนาดของข้าวมอลต์ เป็นการบดข้าวมอลต์ให้มีขนาดเล็ก ซึ่งวัตถุประสงค์ใน
การบดข้าวมอลต์เพ่ือให้เมล็ดแตกตัวท าให้เอนไซม์ที่อยู่ภายในสามารถละลายน้ าได้ง่ายขึ้นเมื่อได้รับความร้อน
จากการต้มในขั้นตอนต่อไป  

(2) การลดขนาดข้าวเจ้า เป็นการบดข้าวเจ้าให้มีขนาดเล็ก ซึ่งวัตถุประสงค์ในการบด 
ข้าวเจ้าเพ่ือให้เมล็ดแตกตัวสามารถละลายน้ าได้ง่ายขึ้นเมื่อได้รับความร้อนจากการต้มในขั้นตอนต่อไป 
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รูปที่ 2.3.2-1  ผังขั้นตอนการผลติเบียร์ของโรงาน

ยีสต์หมุนเวียนกลับไปใช้ใหม่

ระบบ

ลดอุณหภูมิ

ถังเลี้ยงยีสต์

เครื่องกรองใส (2 ชุด)

เครื่องบรรจุขวด 

(ใช้ร่วมกับหน่วยผลติไวน์เดิม

ข้าวเจ้า

(รับจากภายนอก)10

เบียร์ (ผลิตภัณฑ์)

เบียร์

น้ําวอร์ต น้ําวอร์ต

ยีสต์เสื่อมสภาพ

ถังเลี้ยงยีสต์

ส่งกําจัดหรือจําหน่ายเป็น

อาหารสัตว์/ทําปุ๋ยหมัก

เบียร์

สัญลักษณ์

ส่วนการเตรียมวัตถุดิบ

ส่วนการต้มวัตถุดิบ

ส่วนการหมักและการบ่มเบียร์

ส่วนการบรรจุผลิตภณัฑ์

ยีสต์

ส่งจําหน่าย

ส่งกําจัดหรือจําหน่ายเป็น

อาหารสัตว์/ทําปุ๋ยหมัก

หม้อ

กรองฮอปส์

ข้าวมอลต์ 

(รับจากภายนอก)

ถังบด

เศษข้าว/มอลต์

หม้อต้ม

ข้าวมอลต์
หม้อกรอง หม้อเคี่ยว

ปรุงรส

น้ําวอร์ต

น้ําอาร์โอ

ข้าวมอลต์บด

ข้าวเจ้าบด 

น้ําวอร์ต

น้ําวอร์ต น้ําวอร์ต

น้ําอาร์โอ

หม้อต้ม

ข้าวเจ้า

ไอน้ํา

ไอน้ํา

กากฮอปส์หมุนเวียนกลับไปใช้ใหม่

ฮอปส์

ไอน้ํา

ไอน้ําไอน้ํา

ไอน้ํา

ระยะเวลาในการหมัก ประมาณ 5 วัน ระยะเวลาในการหมัก ประมาณ 9-10 วัน

ก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์

(เพิ่มความซ่า)

น้ําเย็น

น้ําเย็น

เบียร์

ถังบด

ถังหมักรวม 27 ถัง ถังบ่มรวม 27 ถัง

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
20 

ลบ.ม.

ถังหมัก
10 

ลบ.ม.
ถังหมัก

5 
ลบ.ม.

ถังหมัก
10 

ลบ.ม.

ถังหมัก
10 

ลบ.ม.

ถังหมัก
10 

ลบ.ม.

ถังหมัก
10 

ลบ.ม.

ถังหมัก
10 

ลบ.ม.

ถังหมัก
5 

ลบ.ม.

ถังหมัก
5 

ลบ.ม.

ถังหมัก
5 

ลบ.ม.

ถังหมัก
5 

ลบ.ม.

ถังหมัก
5 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
20 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
10 

ลบ.ม.
ถังบ่ม

5 
ลบ.ม.

ถังบ่ม
10 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
10 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
10 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
10 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
10 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
5 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
5 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
5 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
5 

ลบ.ม.

ถังบ่ม
5 

ลบ.ม.

เบียร์

ถังพัก
10 

ลบ.ม.

ที่มา : อ้างอิงจากรายงานการประเมินผลกระทบสิ่งแวดล้อม โครงการโรงงานผลิตไวน์และเบียร์ (ส่วนขยายครั้งที่ 1) ตามหนังสือเห็นชอบเลขที่ ทส 1010.3/12093
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2) ขั้นตอนการต้มวัตถุดิบ ขั้นตอนนี้ท าหน้าที่ต้มข้าวมอลต์และข้าวเจ้าที่ได้จากการเตรียมวัตถุดิบ
เพ่ือให้เอนไซม์ในข้าวมอลต์เปลี่ยนแป้งที่อยู่ในข้าวมอลต์และข้าวเจ้าให้เป็นน้ าตาล มีรายละเอียดดังนี้ 
 

(1) การต้มน้้าวอร์ต เป็นการน าข้าวมอลต์และข้าวเจ้าที่ผ่านการบดจากการเตรียม
วัตถุดิบไปต้มพร้อมกับน้ าอาร์โอ ซึ่งมีการควบคุมอุณหภูมิของหม้อต้มข้าวมอลต์ที่ประมาณ 70 องศาเซลเซียส  
และหม้อต้มข้าวเจ้าที่ประมาณ 100 องศาเซลเซียส ส าหรับข้าวเจ้าที่ผ่านการต้มจะถูกส่งไปยังหม้อต้มข้าวมอลต์ 
เพ่ือให้เอนไซม์ในข้าวมอลต์เปลี่ยนรูปแป้งในข้าวเจ้าและข้าวมอลต์ให้เป็นน้ าตาล หรือที่เรียกว่า น้ าวอร์ต  
 

(2) การกรอง เป็นการน าน้ าวอร์ตจากหม้อต้มข้าวมอลต์เข้าสู่หม้อกรองที่อุณหภูมิ  
70 องศาเซลเซียส เพ่ือกรองกากมอลต์และกากข้าวเจ้าออกจากน้ าวอร์ต ส าหรับน้ าวอร์ตที่ผ่านการกรองจะถูก
เก็บพักในถังพัก 

 
(3) การเคี่ยวปรุงรส เป็นการน าน้ าวอร์ตที่ผ่านการกรองแล้วเข้าสู่หม้อเคี่ยวปรุงรส ซ่ึงใช้

เวลาในการเคี่ยวแบตช์ละประมาณ 1 ชั่วโมง ที่อุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส แล้วจึงเติมฮอปส์เพ่ือยับยั้ง 
การเจริญเติบโตของจุลินทรีย์และเพ่ิมประสิทธิภาพการท างานของยีสต์ รวมถึงท าให้เบียร์ที่ได้จากการหมัก 
มีรสชาติขมและมีความสมดุลกับรสหวานในเบียร์  

 
(4) การกรองฮอปส์ เป็นการน าน้ าวอร์ตที่ถูกปรุงและเคี่ยวให้มีความเข้มข้นได้ที่ 

แล้วมากรองกากฮอปส์ออกที่หม้อกรองฮอปส์ ซึ่งใช้เวลาในการกรองกากฮอปส์แบตช์ละประมาณ 30 นาที  
โดยกากฮอปส์ที่แยกได้จะยังคงมีน้ าตาลเหลืออยู่จะถูกหมุนเวียนกลับไปยังหม้อต้มต่อไป  
 

3) ขั้นตอนการหมักและการบ่มเบียร์ เป็นการหมักน้ าวอร์ตเพ่ือเปลี่ยนน้ าตาลให้เป็นแอลกอฮอล์ 
(เบียร์) และบ่มเบียร์ที่ได้ให้ใสและปรับปรุงรสชาติให้ดีขึ้น โดยการลดอุณหภูมิของน้ าวอร์ตให้ อยู่ที่ประมาณ  
12 องศาเซลเซียส จากนั้นเติมยีสต์และน้ าวอร์ตที่ผ่านการลดอุณหภูมิแล้วเข้าสู่ถังหมัก โดยการหมักแต่ละ
แบตช์ใช้เวลาประมาณ 5 วัน ที่อุณหภูมิ 12 องศาเซลเซียส ส าหรับเบียร์ที่ผ่านการหมักจะถูกกรองกากยีสต์
ออกด้วยเครื่องกรองใสเพ่ือหยุดการท างานของยีสต์ จากนั้นจึงน าเบียร์เข้าสู่ถังบ่มเบียร์ ซึ่งใช้เวลาในการบ่ม
เบียร์แต่ละแบตช์ประมาณ 9-10 วัน ที่อุณหภูมิ 0 องศาเซลเซียส เพ่ือให้เบียร์มีลักษณะใสและปรับรสชาติ 
ดียิ่งขึ้น 
 

4) ขั้นตอนการบรรจุผลิตภัณฑ์ เป็นการน าเบียร์ที่ได้จากการหมักและบ่มเบียร์แล้วน าไปบรรจุ
ขวด กระป๋อง และถังตามข้อก าหนดของกรมสรรพสามิตก่อนจ าหน่ายให้กับลูกค้า โดยภายหลังการบรรจุลงขวด
และกระป๋องแล้วผลิตภัณฑ์เบียร์ในบรรจุภัณฑ์จะน าไปท าให้ปลอดเชื้อด้วยกระบวนการพาสเจอไรเซอร์และน าไป
เก็บไว้ในอาคารเก็บผลิตภัณฑ์เพ่ือรอการจ าหน่ายต่อไป 
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2.4 ระบบสาธารณูปโภค 
 
2.4.1  น้้าใช้ 
  

1) แหล่งและปริมาณน้้าใช้ รายละเอียดปริมาณน้ าใช้ในแต่ละกิจกรรมแสดงดังตารางที่ 2.4.1-1  
มีรายละเอียดดังนี้ 

 
(1) น้้าใช้เกี่ยวกับระบบสาธารณูปโภค 

 
(ก) น้้ าใช้ ส้ าหรับอาคารส้ านั กงาน/โรงอาหาร น้ าใช้ ส่ วนนี้ จะใช้ ส าหรับ 

อุปโภค-บริโภคของพนักงาน หรือกิจกรรมต่างๆ ของอาคารสนับสนุน  โดยรับน้ าประปาจากการประปา 
ส่วนภูมิภาค สาขาบางปะกง และน้ าทิ้งที่ผ่านการบ าบัดแล้วหมุนเวียนกลับมาใช้ใหม่ 

 
(ข) น้้าชดเชยในระบบหล่อเย็น น้ าใช้ในส่วนนี้โรงงานจะน าน้ าทิ้งที่ผ่านการบ าบัด

แล้วหมุนเวียนกลับมาใช้เพื่อลดการใช้น้ าจากภายนอก 
 

(ค) น้้าชดเชยในระบบผลิตไอน้้า น้ าใช้ส่วนนี้จะเป็นน้ าอ่อน โดยรับน้ าประปา
จากการประปาส่วนภูมิภาค สาขาบางปะกง มาผ่านระบบผลิตน้ าอ่อนของโรงงาน 

 
(ง) น้้าใช้ท่ีระบบปรับปรุงคุณภาพน้้าใช้ เป็นน้ าใช้เพ่ือล้างท าความสะอาดเรซิน

ในระบบผลิตน้ าอ่อนและน้ าทิ้งท่ีไม่ผ่านเมมเบรนในระบบผลิตน้ าอาร์โอ 
 

(2) น้้าใช้เกี่ยวกับกระบวนการผลิตไวน์และเบียร์ 
 

(ก) น้้าใช้ส้าหรับผลิตไวน์และเบียร์ น้ าใช้ส่วนนี้จะใช้ละลายวัตถุดิบ ซึ่งน้ าใช้
ส่วนนี้จะเป็นน้ าอาร์โอ โดยรับน้ าประปาจากการประปาส่วนภูมิภาค สาขาบางปะกง มาผ่านระบบผลิตน้ าอาร์โอ
ของโรงงาน 

 
(ข) น้้าใช้ในการพาสเจอร์ไรซ์ขวดไวน์และเบียร์ น้ าใช้ส่วนนี้จะใช้เพ่ือฉีดพ่น

ละอองน้ าร้อนที่ขวดผลิตภัณฑ์เพ่ือท าลายเชื้อจุลินทรีย์โดยการพาสเจอร์ไรซ์ ซึ่งน้ าใช้ในส่วนนี้จะน าน้ าทิ้งที่ผ่าน
การบ าบัดแล้วหมุนเวียนกลับมาใช้ใหม่เพื่อลดการใช้น้ าจากภายนอก 
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(ค) น้้าล้างขวดบรรจุไวน์และเบียร์ น้ าใช้ส่วนนี้จะใช้เพ่ือล้างขวดไวน์ก่อนใช้ใน 
การบรรจุผลิตภัณฑ์ ซึ่งน้ าใช้ส่วนนี้จะเป็นน้ าอาร์โอ โดยรับน้ าประปาจากการประปาส่วนภูมิภาค สาขาบางปะกง
มาผ่านระบบผลิตน้ าอาร์โอของโรงงาน 
 

(ง) น้้าล้างถัง/อุปกรณ์ในกระบวนการผลิต ลักษณะการผลิตไวน์และเบียร์ของ
โรงงานจะผลิตเป็นแบบแบตช์ และมีชนิดผลิตภัณฑ์หลายเกรด ดังนั้นเมื่อผลิตเสร็จแต่ละแบตช์จ าเป็นต้องท า 
ความสะอาดถังและอุปกรณ์ต่างๆ ก่อนใช้งานอีกครั้ง ซึ่งน้ าใช้ส่วนนี้จะเป็นน้ าอ่อนโดยรับน้ าประปาจากการประปา
ส่วนภูมิภาค สาขาบางปะกง มาผ่านระบบผลิตน้ าอ่อนของโรงงาน 

 
2)  ระบบปรับปรุงคุณภาพน้้า บริษัทฯ มีระบบปรับปรุงคุณภาพน้ าโดยน าน้ าประปาที่รับมาจาก

การประปาส่วนภูมิภาค สาขาบางปะกง มาใช้เป็นแหล่งน้ าดิบในการปรับปรุงคุณสมบัติให้เหมาะสมก่อน
น าไปใช้ในกิจกรรมต่างๆ ในกระบวนการผลิต และระบบเสริมการผลิต รายละเอียดดังนี้ 
 

(1) ระบบผลิตน้้าอ่อน เริ่มจากล าเลียงน้ าประปาที่รับจากการประปาส่วนภูมิภาค สาขา
บางปะกง เข้าสู่ถังแลกเปลี่ยนประจุซึ่งภายในบรรจุเรซินเพ่ือใช้ในการก าจัดความกระด้าง โดยน้ าที่ผ่านถัง
แลกเปลี่ยนประจุจะถูกเก็บกักเพ่ือรอการน าไปใช้ประโยชน์ต่อไป อย่างไรก็ตามเรซินที่ผ่านการใช้งานไประยะหนึ่ง
ประสิทธิภาพในการแลกเปลี่ยนประจุจะลดลง จึงจ าเป็นต้องมีการฟ้ืนฟูความสามารถของเรซิน (Resin 
regeneration) โดยใช้สารละลายโซเดียมคลอไรด์ (เกลือแกง) โดยน้ าทิ้งที่เกิดจากการฟ้ืนฟูสภาพเรซินซึ่งมี  
การปนเปื้อนในรูปของแข็งละลายน้ าจะถูกรวบรวมเข้าสู่บ่อพักน้ าทิ้งของโรงงานต่อไป 
 

(2) ระบบผลิตน้้าอาร์โอ เริ่มจากป้อนน้ าอ่อนที่ผลิตได้จากระบบผลิตน้ าอ่อนของโรงงาน
ด้วยเครื่องสูบจ่ายแรงดันสูงเพ่ือเพ่ิมแรงดันน้ าผ่านเข้าสู่เมมเบรนที่มีความสามารถในการกรองสูง สามารถกรอง
ได้ถึงไอออนและโมเลกุลของสารละลายที่อยู่ในน้ า โดยน้ าที่ผ่านเมมเบรนหรือที่เรียกว่า “น้ าอาร์โอ” จะถูก
น าไปใช้งานต่อไป ส าหรับน้ าที่ไม่ผ่านเมมเบรนจะมีค่าของแข็งละลายน้ าอยู่สูงจะถูกรวบรวมเข้าสู่บ่อพักน้ าทิ้ง
ของโรงงานต่อไป 
 
2.4.2 ระบบหล่อเย็น 

 
ระบบหล่อเย็นของโรงงานเป็นแบบหอหล่อเย็น (Cooling Tower) มีหน้าที่ควบคุมอุณหภูมิอุปกรณ์ 

ในบางหน่วยผลิต เช่น ถังเตรียมวัตถุดิบ เป็นต้น การท างานของระบบหล่อเย็นเริ่มจากเมื่อน าน้ าไปหล่อเย็น 
ที่อุปกรณ์ที่ต้องการควบคุมอุณหภูมิแล้วจะท าให้น้ าที่ผ่านการใช้หล่อเย็นมีอุณหภูมิสูงขึ้น ซึ่งจะถูกหมุนเวียน
กลับมาเข้าที่ด้านบนของหอหล่อเย็นผ่านหัวกระจายน้ าเพ่ือฉีดกระจายให้เป็นละอองตกลงสู่ด้านล่างสวนทางกับ
อากาศที่ถูกดูดโดยพัดลมของหอหล่อเย็น ท าให้มีการแลกเปลี่ยนความร้อนซึ่งกันและกัน ท าให้น้ าที่ตกลงสู่บ่อพัก
ด้านล่างของหอหล่อเย็นมีอุณหภูมิลดลงก่อนหมุนเวียนน้ าส่วนนี้กลับไปใช้หล่อเย็นอีกครั้ง  
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2.4.3 ระบบไอน้้า  
 

 โรงงานมีหม้อไอน้ าแรงดันต่ า (6 บาร์ (เกจ)) ขนาด 3 ตันต่อชั่วโมง จ านวน 1 ชุด ซึ่งใช้น้ ามันเตาที่มี
ปริมาณก ามะถันต่ าเป็นเชื้อเพลิง (มีปริมาณก ามะถันไม่เกินร้อยละ 0.5 โดยน้ าหนัก) และหม้อไอน้ าแรงดันต่ า  
(6 บาร์ (เกจ)) ขนาด 2 ตันต่อชั่วโมง จ านวน 2 ชุด ซึ่งใช้ก๊าซแอลพีจีเป็นเชื้อเพลิง ทั้งนี้ไอน้ าที่ผลิตได้จะถูกน าไปใช้
ในกิจกรรมต่างๆ ในกระบวนการผลิต เช่น ใช้เพ่ิมอุณหภูมิในขั้นตอนละลายน้ าตาล ใช้แลกเปลี่ยนความร้อนกับ
น้ าอ่อนเพ่ือผลิตเป็นน้ าร้อนใช้ในการพาสเจอร์ไรซ์ขวด เป็นต้น 
 

2.4.4 ระบบท้าน้้าร้อน 
 

ระบบท าน้ าร้อนมีหน้าที่ผลิตน้ าร้อนเพ่ือใช้ในการพาสเจอร์ไรซ์ขวด โดยการผลิตน้ าร้อนจะใช้ไอน้ า 
เป็นแหล่งพลังงานในการแลกเปลี่ยนความร้อนกับน้ าอ่อนเพ่ือเพ่ิมอุณหภูมิให้อยู่ระหว่าง 60-80 องศาเซลเซียส 
 

2.4.5 ระบบไฟฟ้า  
 

โรงงานรับไฟฟ้าจากสถานีจ่ายไฟฟ้าของการไฟฟ้าส่วนภูมิภาคอ าเภอบางปะกง ผ่านหม้อแปลงไฟฟ้า 
จ านวน 3 ชุด ที่มีขนาดโดยรวม 4,200 กิโลโวลต์แอมแปร์ (KVA) (หม้อแปลงไฟฟ้าขนาด 1,000 กิโลโวลต์แอมแปร์ 
(KVA) 1 ชุด และ 1,600 กิโลโวลต์แอมแปร์ (KVA) 2 ชุด) นอกจากนี้โรงงานได้จัดให้มีระบบไฟฟ้าส ารอง 
ในกรณีที่แหล่งจ่ายกระแสไฟฟ้าจากผู้จ าหน่ายขัดข้อง โดยปัจจุบันมีเครื่องก าเนิดไฟฟ้าส ารองแบบเครื่องยนต์
ดีเซล ขนาดโดยรวม 125 กิโลโวลต์แอมแปร์ (KVA) ส าหรับใช้จ่ายกระแสไฟฟ้าได้ทันทีให้กับระบบหรือ
เครื่องจักรที่มีความส าคัญต่างๆ ในกรณีที่ระบบจ่ายไฟฟ้าหลักเกิดขัดข้อง เช่น อุปกรณ์เครื่องจักรส าหรับบรรจุ 
เพ่ือรองรับกรณีเกิดเหตุขัดข้อง เป็นต้น 
 

2.4.6 ระบบระบายน้้าและป้องกันน้้าท่วม 
 

1) ระบบระบายน้้าฝน ลักษณะการผลิตจะด าเนินการในพ้ืนที่อาคารส่วนการผลิตที่มีหลังคา 
ปกคลุม รวมถึงได้ออกแบบให้ มีระบบเสริมการผลิตต่างๆ เช่น อาคารหม้อไอน้ า ระบบหล่อเย็น รวมถึง 
หม้อแปลงไฟฟ้าที่มีหลังคาปกคลุมเช่นเดียวกัน จึงไม่มีพ้ืนที่ที่อาจก่อให้เกิดน้ าฝนปนเปื้อน ส าหรับน้ าฝนที่ตก
ในบริเวณพ้ืนที่โรงงาน ปัจจุบันได้ออกแบบให้มีรางระบายน้ าฝนรอบพ้ืนที่อาคารหรือส่วนผลิตข้างต้น ก่อนไหล
ลงสู่คลองพานทองและออกสู่แม่น้ าบางปะกงต่อไป  
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2) ระบบระบายน้้าเสีย/น้้าทิ้ง น้ าเสียที่เกิดขึ้นจะถูกรวบรวมเข้าสู่ระบบบ าบัดน้ าเสียของโรงงาน 
ซึ่งน้ าทิ้งบางส่วนที่ผ่านการบ าบัดแล้วจะถูกรวบรวมมาปรับปรุงคุณภาพที่ระบบปรับปรุงคุณภาพน้ าทิ้ง   
ก่อนหมุนเวียนกลับไปใช้ประโยชน์ในที่อาคารส านักงาน กระบวนการผลิต และระบบเสริมการผลิต ส่วนน้ าทิ้ง
ส่วนที่เหลือจากหมุนเวียนกลับมาใช้ประโยชน์แล้ว จะถูกรวบรวมลงสู่บ่อพักน้ าทิ้งก่อนน าไปใช้ในการรดพ้ืนที่ 
สีเขียว และพ้ืนที่ปลูกยูคาลิปตัสของโรงงาน 

 
3) บ่อหน่วงน้้าฝน โรงงานได้ออกแบบให้มีบ่อหน่วงน้ าที่สามารถหน่วงน้ าในกรณีที่มีฝนตก 

ที่ความเข้มฝนสูงสุดในคาบอุบัติฝน 10 ปี ติดต่อกัน 3 ชั่วโมง ได้อย่างเพียงพอ  
 

2.5 มลพษิและการควบคุม  
 

2.5.1    มลพิษทางอากาศ 
 
 รายละเอียดข้อมูลแหล่งก าเนิดมลพิษทางอากาศของโรงงาน ส าหรับค่าควบคุมการระบายมลพิษแสดง
ดังตารางที่ 2.5.1-1 มีรายละเอียดแหล่งก าเนิดและค่าการระบายมลพิษดังนี้ 
 

1) ปล่องหม้อไอน้้าชุดที่ 1 และชุดที่ 2 เป็นปล่องที่ระบายก๊าซที่เกิดจากการเผาไหม้เชื้อเพลิง 
ก๊าซแอลพีจี เมื่อพิจารณาถึงการเผาไหม้เชื้อเพลิงก๊าซแอลพีจีจากเอกสาร AP-42 พบว่า สารมลพิษหลัก 
ที่เกิดขึ้นจากการเผาไหม้ก๊าซแอลพีจี คือ ก๊าซออกไซด์ของไนโตรเจน (NOx) ซึ่งโครงการได้ควบคุมการระบาย 
ให้ดีกว่าที่มาตรฐานก าหนด (อ้างถึงตารางที ่2.5.1-1) รายละเอียดดังนี้ 

 
(1) ค่าการระบาย TSP 15 มิลลิกรัมต่อลูกบาศก์เมตร และอัตราการระบาย 0.01 กรัมต่อวินาที 
(2) ค่าการระบาย NOx 120 ส่วนในล้านส่วน และอัตราการระบาย 0.11 กรัมต่อวินาที  
(3) ค่าการระบาย SO2 15 ส่วนในล้านส่วน และอัตราการระบาย 0.02 กรัมต่อวินาที 

 
2) ปล่องหม้อไอน้้าชุดที่ 3 (ชุดส้ารอง)  เป็นปล่องที่ระบายก๊าซที่เกิดจากการเผาไหม้เชื้อเพลิง

น้ ามันเตาที่มีปริมาณก ามะถันต่ าไม่เกินร้อยละ 0.5 โดยน้ าหนัก ซึ่งเมื่อพิจารณาถึงองค์ประกอบของการเผาไหม้
เชื้อเพลิงน้ ามันเตา จากเอกสาร AP-42 (Emission Factor Documentation for Fuel Oil Combustion; 
US.EPA) พบว่าสารมลพิษหลักท่ีเกิดขึ้นจากการเผาไหม้น้ ามันเตา คือ ฝุ่นละอองรวม (TSP) ก๊าซออกไซด์ของ
ไนโตรเจน (NOx) และก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (SO2) ซึ่งโครงการได้ควบคุมการระบายให้ดีกว่าที่มาตรฐาน
ก าหนด (อ้างถึงตารางที่ 2.5.1-1) รายละเอียดดังนี้ 

 
(1) ค่าการระบาย TSP 190 มิลลิกรัมต่อลูกบาศก์เมตร และอัตราการระบาย 0.13 กรัมต่อวินาที 
(2) ค่าการระบาย NOx 160 ส่วนในล้านส่วน และอัตราการระบาย 0.21 กรัมต่อวินาที 
(3) ค่าการระบาย SO2 760 ส่วนในล้านส่วน และอัตราการระบาย 1.39 กรัมต่อวินาที 
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Diameter Height Temp
1/

V
 1/

Q
2/  TSP NOx SO2 TSP NOx SO2

(m) (m) (
o
C ) (m/s) (Nm

3
/s)  (mg/m

3
) (ppm) (ppm)  (g/s)  (g/s)  (g/s)

- ปล่องหม้อไอน้ํา (ชุดที่ 1) ปล่องแนวตั้ง, ปลายปล่องไม่งอและมีหมวกกันฝน ก๊าซแอลพีจี 716893 1490309 0.4 10 120 4.0 4.00 0.5 15 120 15 0.01 0.11 0.02

- ปล่องหม้อไอน้ํา (ชุดที่ 2) ปล่องแนวตั้ง, ปลายปล่องไม่งอและมีหมวกกันฝน ก๊าซแอลพีจี 716894 1490310 0.4 10 120 4.0 4.00 0.5 15 120 15 0.01 0.11 0.02

- ปล่องหม้อไอน้ํา (ชุดที่ 3) (สํารอง) ปล่องแนวตั้ง, ปลายปล่องไม่งอและมีหมวกกันฝน น้ํามันเตา 716895 1490312 0.4 15 250 9.0 5.00 0.7 190 160 760 0.13 0.21 1.39

- - - 0.02 0.22 0.04

240 200 950 - - -

320 200 60 - - -

หมายเหตุ : 1/ 
ที่สภาวะจริง

2/ 
ที่สภาวะอ้างอิง 25

o
C, 1 atm,  และ 7% O2 dry basis

3/ 
ประกาศกระทรวงทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม เรื่อง กําหนดมาตรฐานควบคุมการปล่อยทิ้งอากาศเสียจากโรงงานอุตสาหกรรม พ.ศ. 2549

4/ 
ปริมาณการระบายมลพิษทางอากาศในภาพรวมของโครงการไม่รวมมลพิษทางอากาศจากปล่องระบายของหม้อไอน้ําขนาด 3 ตัน ที่ใช้น้ํามันเตาเป็นเชื้อเพลิง

มาตรฐาน
3/
 (กรณีใช้เชื้อเพลิงน้ํามันเตา)

ปริมาณการระบายรวม
4/

มาตรฐาน
3/
 (กรณีใช้เชื้อเพลิงอื่นๆ)

ตารางที่ 2.5.1-1

แหล่งกําเนิดและปริมาณการระบายมลพิษทางอากาศจากโครงการก่อนและหลังเพิ่มชนิดผลิตภัณฑ์เบียร์

แหล่งกําเนิด

LOCATION (UTM) STACK EXHAUST GAS 

ลักษณะปล่อง เชื้อเพลิง

EMISSION CONCENTRATION 
2/ EMISSION LOADING 

x y % O2
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               รายงานผลการปฏิบตัิตามมาตรการป้องกันและแก้ไขผลกระทบสิ่งแวดล้อม และมาตรการตดิตามตรวจสอบผลกระทบสิ่งแวดล้อม   
                                                            โครงการโรงงานผลิตไวน์และเบยีร์ (ส่วนขยายครั้งที่ 1) บริษัท ไทย สพิริท อินดัสทรี จ ากัด                                                                    

บริษัท เอ็นไว เวิร์ค จ ากัด MNT65_006/TSI/Monitor1-2565_CH2 

2.5.2 การจัดการน้้าเสีย 
 

1) แหล่งก้าเนิดน้้าเสียและปริมาณน้้าเสีย  ปริมาณและการจัดการน้ าเสีย/น้ าทิ้งในแต่ละ
แหล่งก าเนิดสามารถสรุปได้ดังตารางที่ 2.5.2-1 มีรายละเอียดดังนี้ 
 

(1) น้้าเสียจากอาคารส้านักงาน/โรงอาหารของพนักงาน น้ าเสียดังกล่าวจะถูกรวบรวม
เข้าสู่ระบบบ าบัดน้ าเสียทางชีวภาพของโรงงานเพ่ือบ าบัดให้ได้ตามที่มาตรฐานก าหนด ก่อนระบายลงสู่บ่อพัก
น้ าทิ้งต่อไป 

 
(2) น้้าทิ้งจากกระบวนการหมัก น้ าเสียส่วนนี้เป็นน้ าที่อยู่ก้นถังหมักและน้ าเสียที่เกิด 

จากการกรองไวน์ให้ใส ซึ่งจะถูกรวบรวมเข้าสู่ระบบบ าบัดน้ าเสียทางชีวภาพของโรงงานเพ่ือบ าบัดให้ได้ตาม 
ค่าที่มาตรฐานก าหนด ก่อนระบายลงสู่บ่อพักน้ าทิ้งต่อไป 

 
(3) น้้าเสียทิ้งจากการล้างถัง/อุปกรณ์ในกระบวนการผลิต  น้ าเสียส่วนนี้ที่ เกิดจาก 

การล้างท าความสะอาดถัง/อุปกรณ์ต่างๆ เมื่อเสร็จการผลิตในแต่ละแบตช์ โดยจะถูกรวบรวมเข้าสู่ระบบบ าบัด
น้ าเสียทางชีวภาพของโรงงานเพ่ือบ าบัดให้ได้ตามค่าท่ีมาตรฐานก าหนด ก่อนระบายลงสู่บ่อพักน้ าท้ิงต่อไป 

 
(4) น้้าเสียทิ้งจากการพาสเจอร์ไรซ์ขวด น้ าเสียส่วนนี้เกิดจากการฉีดพ่นละอองน้ าร้อน

ที่ขวดผลิตภัณฑ์เพ่ือท าลายเชื้อจุลินทรีย์โดยการพาสเจอร์ไรซ์โดยจะถูกรวบรวมเข้าสู่ระบบบ าบัดน้ าเสียทาง
ชีวภาพของโรงงานเพ่ือบ าบัดให้ได้ตามค่าท่ีมาตรฐานก าหนด ก่อนระบายลงสู่บ่อพักน้ าท้ิงต่อไป 

 
(5) น้้าเสียจากการล้างขวด น้ าเสียส่วนนี้เกิดจากการล้างท าความสะอาดขวดก่อนที่จะ

บรรจุไวน์โดยจะถูกรวบรวมเข้าสู่ระบบบ าบัดน้ าเสียทางชีวภาพของโรงงานเพ่ือบ าบัดให้ได้ตามค่าที่มาตรฐาน
ก าหนด ก่อนระบายลงสู่บ่อพักน้ าท้ิงต่อไป 

 
(6) น้้าทิ้งจากระบบหล่อเย็น น้ าทิ้งส่วนนี้มีการปนเปื้อนไม่มากนัก เนื่องจากเป็นการใช้

เพ่ือควบคุมอุณหภูมิให้กับอุปกรณ์ต่างๆ ในกระบวนการผลิตจึงไม่มีโอกาสที่น้ าทิ้งส่วนนี้จะสัมผัสกับสารเคมี
โดยตรง โดยจะรวบรวมลงสู่บ่อพักน้ าท้ิงต่อไป 

 
(7) น้้าทิ้งจากหม้อไอน้้า น้ าทิ้งส่วนนี้มีการปนเปื้อนไม่มากนัก เนื่องจากเป็นการระบาย

ทิ้งเพ่ือควบคุมค่าของแข็งละลายน้ าให้อยู่ในค่าที่ก าหนดโดยจะรวบรวมลงสู่บ่อพักน้ าท้ิงต่อไป 
 

(8) น้้าทิ้งจากระบบปรับปรุงคุณภาพน้้า น้ าทิ้งส่วนนี้มีการปนเปื้อนไม่มากนัก เนื่องจาก
เป็นน้ าทิ้งที่เกิดจากการล้างท าความสะอาดเรซินในระบบผลิตน้ าอ่อนและน้ าทิ้งที่ไม่ผ่านเยื่อเมมเบรนในระบบ
ผลิตน้ าอาร์โอ โดยจะรวบรวมลงสู่บ่อพักน้ าท้ิงต่อไป 
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 โรงงานมีการน าน้ าทิ้งบางส่วนที่ผ่านการบ าบัดแล้วมาปรับปรุงคุณภาพที่ระบบปรับปรุงคุณภาพ 

น้ าทิ้งแบบถังกรองทราย และระบบปรับปรุงคุณภาพน้ าทิ้งแบบอาร์โอ ก่อนหมุนเวียนกลับไปใช้ประโยชน์ที่

อาคารส านักงาน กระบวนการผลิต และระบบเสริมการผลิตท าให้ลดปริมาณน้ าทิ้ง ส าหรับน้ าทิ้งส่วนที่เหลือที่

ผ่านการบ าบัดจนได้ค่าตามที่มาตรฐานก าหนด จะถูกเก็บพักไว้ที่บ่อพักน้ าทิ้งก่อนน าไปใช้ในการรดพ้ืนที่  

สีเขียว ฉีดพรมถนน รดพื้นที่ปลูกยูคาลิปตัสของโรงงาน โดยไม่มีการระบายออกสู่แหล่งน้ าสาธารณะแต่อย่างใด  

 

2) ระบบบ้าบัดน้้าเสีย โรงงานมีระบบบ าบัดน้ าเสียทางชีวภาพ 2 ชุด (ผังขั้นตอนการบ าบัด 

น้ าเสียของโรงงานแสดงดังรูปที่ 2.5.2-1) มีรายละเอียดแต่ละระบบดังนี้ 

 

(1) ระบบบ้าบัดน้้าเสียด้วยกระบวนการทางชีวภาพ โครงการมีการติดตั้งระบบบ าบัด

น้ าเสียแบบชีวภาพ 2 ชุด ที่มีการท างานขนานกัน โดยที่ระบบบ าบัดน้ าเสียแบบชีวภาพชุดที่ 1 เป็นแบบ 

ถังกรองไร้อากาศและตามด้วยถังเติมอากาศ ส่วนระบบบ าบัดชุดที่ 2 เป็นระบบเอเอสแบบเอสบีอาร์ ทั้งนี้

โครงการควบคุมและบริหารจัดการในการป้อนน้ าเสียเข้าระบบบ าบัดน้ าเสียแบบชีวภาพทั้ง 2 ชุด โดยรวบรวม

น้ าเสียจากแหล่งก าเนิดต่างๆ เข้าถังรวบรวมน้ าเสียซึ่งมีหน้าที่รองรับน้ าเสียที่สูบจาก Sump รับน้ าเสียแต่ละ

แหล่งก าเนิด (Sump รับน้ าเสียจากอาคารส านักงาน Sump รับน้ าเสียจากอาคารส่วนการผลิตไวน์ และ Sump 

รับน้ าเสียจากอาคารส่วนการผลิตเบียร์) ซึ่งน้ าเสียที่สูบจาก Sump รับน้ าเสียจากแหล่งก าเนิดต่างๆ จะถูก

ป้อนเข้าตะแกรงดักขยะก่อนระบายลงถังบ่อรวบรวมน้ าเสียหรือถังปรับเสมอหรือถังปรับเสมอที่มีโครงสร้าง

คอนกรีตเสริมเหล็กตั้งอยู่บนดิน โดยมีการติดตั้งระบบการกวนผสมและระบบควบคุมค่าพีเอชแบบอัตโนมัติ

หรือเรียกว่า pH Controller อีกท้ังมีการติดตั้งเครื่องสูบ 4 ชุด 

 

(2) บ่อพักน้้าทิ้ง โรงงานได้ออกแบบให้มีบ่อพักน้ าทิ้ง 3 บ่อ มีความสามารถในการ 

เก็บกักน้ าทิ้ งได้รวม 55,000 ลูกบาศก์เมตร (สามารถเก็บกักน้ าทิ้ งที่ผ่านการบ าบัดแล้วได้ไม่น้อยกว่า  

6 เดือน) ทั้งนี้จะน าน้ าทิ้งภายในบ่อไปใช้ในกิจกรรมต่างๆ โดยไม่มีการระบายออกสู่แหล่งน้ าสาธารณะ 

ประกอบด้วย รดพื้นที่ปลูกยูคาลิปตัสภายในโรงงาน รดพื้นที่สีเขียวภายในพ้ืนที่โรงงาน  
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2.5.3  การจัดการมูลฝอย 
 
 ของเสียที่เกิดจากการด าเนินกิจกรรมของโรงงาน แบ่งเป็น 2 ส่วนหลัก ได้แก่ ของเสียจากพนักงาน และ
ของเสียจากกระบวนการผลิต มีรายละเอียดดังนี้  
 

1) ของเสียจากพนักงาน โครงการมีการน าแนวคิด 3Rs มาใช้ในการบริหารจัดการ โดยก าหนด 
ให้มีการคัดแยกของเสีย ได้แก่ ของเสียทั่วไป ของเสียรีไซเคิล และของเสียอันตราย รายละเอียดดังนี้  

 
(1) ของเสียทั่วไป เช่น ขยะเปียก เศษกิ่งไม้ ใบไม้ เศษหญ้า เป็นต้น โดยโรงงานได้

จัดเตรียมถังมูลฝอย เพ่ือรองรับขยะประเภทนี้กระจายตามบริเวณต่างๆ อย่างเพียงพอ ก่อนติดต่อหน่วยงาน 
ที่ได้รับอนุญาตจากราชการหรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้องรับไปก าจัดต่อไปอย่างถูกหลักวิชาการต่อไป 

 
(2) ของเสียรีไซเคิล เช่น กระดาษ แก้ว โลหะ พลาสติก เป็นต้น โดยโรงงานได้จัดเตรียม

ถังรองรับขยะประเภทนี้กระจายตามบริเวณต่างๆ อย่างเพียงพอ ก่อนคัดแยกและขายให้กับหน่วยงานที่ได้รับ
อนุญาตจากราชการหรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้องต่อไป 

 
(3) ของเสียอันตราย เช่น หลอดฟลูออเรสเซนต์ ถ่านไฟฉาย และหมึกพิมพ์ เป็นต้น 

โรงงานได้จัดเตรียมถังรองรับขยะประเภทนี้ตั้งกระจายตามบริเวณต่างๆ อย่างเพียงพอ โดยติดฉลากชัดเจน 
และระบุข้อความ "ของเสียอันตราย" ไว้บนถัง ก่อนติดต่อหน่วยงานที่ได้รับอนุญาตจากราชการหรือหน่วยงาน 
ที่เก่ียวข้องรับไปก าจัดต่อไปอย่างถูกหลักวิชาการต่อไป 

 
2) ของเสียจากกระบวนการผลิต ปริมาณของเสียที่เกิดจากกิจกรรมต่างๆ ในกระบวนการผลิต 

รายละเอียดดังนี้ 
 

(1) แก้ว ของเสียส่วนนี้ถูกรวบรวมไว้ในถุงกระสอบ ติดฉลากก่อนจ าหน่ายให้ผู้รับซื้อ 
น ากลับไปใช้ประโยชน์ต่อไป 

 
(2) โลหะที่ไม่ใช่เหล็ก เช่น ฝาจีบ เป็นต้น ของเสียส่วนนี้ถูกรวบรวมไว้ในถุงกระสอบ  

ติดฉลากก่อนจ าหน่ายให้ผู้รับซื้อน ากลับไปใช้ประโยชน์ต่อไป 
 
(3) บรรจุภัณฑ์ที่เป็นกระดาษ หรือกระดาษแข็ง ของเสียส่วนนี้ถูกรวบรวมไว้ในอาคาร

เก็บพักของเสีย ก่อนจ าหน่ายให้ผู้รับซื้อน ากลับไปใช้ประโยชน์ต่อไป 
 

(4) บรรจุภัณฑ์ต่างๆ เช่น ฉลาก สติ๊กเกอร์ ของเสียส่วนนี้ถูกรวบรวมไว้ในอาคารเก็บพัก
ของเสีย ก่อนจ าหน่ายให้ผู้รับซื้อน ากลับไปใช้ประโยชน์ต่อไป 
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(5) น้้ามันเสื่อมสภาพ ของเสียส่วนนี้ถูกรวบรวมไว้ในถังที่มีฝาปิดมิดชิด ติดฉลากก่อน
ติดต่อให้หน่วยงานที่ได้รับอนุญาตจากราชการรับไปก าจัดอย่างถูกวิธีต่อไป 

 
(6) ผลิตภัณฑ์ที่ไม่ได้คุณภาพ ของเสียส่วนนี้ถูกรวบรวมไว้ในถังที่มีฝาปิดมิดชิด ติดฉลาก

ก่อนติดต่อให้หน่วยงานที่ได้รับอนุญาตจากราชการรับไปก าจัดอย่างถูกวิธีต่อไป 
 
(7) ตะกอนจากระบบบ้าบัดน้้ าเสีย  ของเสียส่วนนี้ถูกรวบรวมไว้ในถุงกระสอบ  

ก่อนติดต่อหน่วยงานที่ได้รับอนุญาตจากราชการหรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้องรับไปก าจัดต่อไปอย่างถูกหลัก
วิชาการต่อไป 
 
 โรงงานได้แยกของเสียแต่ละประเภทตั้งแต่แหล่งก าเนิดที่เกิดขึ้น โดยจะมีการขนย้ายของเสีย
ต่างๆ ที่เกิดขึ้นมาจัดเก็บไว้ในถังที่มีป้ายชื่อแสดงประเภทของเสียอย่างชัดเจนและรวบรวมมาพักไว้ที่อาคาร 
พักของเสียที่มีหลังคาปกคลุมมิดชิด ภายในอาคารมีการจัดแบ่งพ้ืนที่ออกเป็นส่วนๆ เพ่ือแยกพ้ืนที่การจัดวาง
ไม่ให้ปะปนกัน พร้อมทั้งมีรางระบายน้ าโดยรอบเชื่อมต่อกับรางระบายน้ าของโครงการเพ่ือรองรับน้ าเสียที่เกิด
จากการล้างพ้ืนอาคาร  
 
2.5.4  เสียงและการควบคุม 
  
 การด าเนินการผลิตทั้งหมดของโครงการอยู่ในอาคารซึ่งมีการปิดล้อมด้วยผนังอาคารเพ่ือป้องกันเสียง
ดังออกนอกอาคาร โดยโครงการมีแหล่งก าเนิดเสียงที่ส าคัญในช่วงด าเนินโครงการ ประกอบด้วย 2 บริเวณ ได้แก่ 
1) บริเวณการน าขวดขึ้นบรรจุในเครื่องบรรจุ (ขั้นตอนต้นของการบรรจุขวด) และ 2) บริเวณการล าเลียงขวด
ของเครื่องบรรจุ  
 

2.6  ระบบป้องกันและระงับอัคคีภัย 
 
 หลักการออกแบบระบบป้องกันและระงับอัคคีภัยต่างๆ โรงงานได้อ้างอิงตามมาตรฐานของ National 
Fire Protection Authority (NFPA) เป็นหลักโดยจะมีการติดตั้งอุปกรณ์ต่างๆ ทั่วบริเวณรอบพ้ืนที่ โรงงาน 
ทั้งภายในและภายนอกอาคาร ประกอบด้วย ระบบแจ้งเหตุเตือนเพลิงไหม้ ถังดับเพลิง ระบบท่อยืนและตู้สายฉีด 
น้ าดับเพลิง อุปกรณ์ตรวจจับควัน อุปกรณ์ตรวจจับความร้อน อุปกรณ์ตรวจจับควันแบบล าแสง หัวกระจายน้ า
ดับเพลิงแบบเครื่องยนต์ดีเซล เครื่องตรวจจับก๊าซ และหัวรับและจ่ายน้ าดับเพลิง เป็นต้น โดยโรงงาน 
ได้ออกแบบให้มีเครื่องสูบจ่ายน้ าดับเพลิง จ านวน 1 ชุด โดยใช้น้ าจากถังเก็บน้ าประปา จ านวน 2 ถัง เป็นน้ า
ส ารองใช้ในระบบดับเพลิง ทั้งนี้เครื่องสูบน้ าดับเพลิงจะเริ่มท างาน (Start) ด้วยระบบอัตโนมัติ กล่าวคือ  
หากพ้ืนที่ใดมีเพลิงไหม้และมีการใช้น้ าดับเพลิงในระบบท่อหรือเมื่ออุปกรณ์ตรวจวัดความร้อนในพ้ืนที่ใดมี 
ค่าเกินกว่าที่ก าหนดไว้ ระบบควบคุมจะสั่งให้เครื่องสูบเริ่มท างานได้อย่างทันที 
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2.7   อาชีวอนามัยและความปลอดภัย 
 

1) อาชีวอนามัยและความปลอดภัยท่ัวไป 
 

(1) จัดเตรียมอุปกรณ์ป้องกันอันตรายส่วนบุคคลอย่างเพียงพอ เช่น หมวกนิรภัย รองเท้า
นิรภัย แว่นตานิรภัย ผ้าปิดจมูกกันฝุ่น ถุงมือกันสารเคมี เป็นต้น 

(2) ก าหนดเขตอันตราย เช่น เขตห้ามสูบบุหรี่ บริเวณพ้ืนที่เสี่ยงอันตราย ได้แก่ ลานถังเก็บ
สารเคมี และวาล์วท่อก๊าซธรรมชาติ 

(3) จัดให้มีการอบรมพนักงานเกี่ยวกับความปลอดภัยในการท างานส าหรับพนักงานใหม่ 
ทุกคน และเป็นประจ าทุกปีส าหรับพนักงานเก่า โดยครอบคลุมหัวข้อต่างๆ เช่น อันตรายจากกระแสไฟฟ้า  
การท างานในพื้นที่ที่มีความเสี่ยง การใช้อุปกรณ์ป้องกันเพลิงไหม้ ความปลอดภัยในการท างานเกี่ยวกับสารเคมี 
การตรวจสอบสภาพความปลอดภัยในโรงงาน เป็นต้น 

(4) จัดให้มีแผนบ ารุงรักษาในเชิงป้องกัน โดยเฉพาะอุปกรณ์เกี่ยวกับความปลอดภัยของ
ระบบล าเลียงเอทานอล น้ ามันเตา และก๊าซแอลพีจี รวมถึงการตรวจสอบสภาพท่ออย่างสม่ าเสมอ 

(5) จัดให้มีอุปกรณ์ป้องกันอัคคีภัยภายในอาคารต่างๆ ให้เป็นไปตามมาตรฐานของ 
National Fire Protection Authority (NFPA) 

 
2) ความปลอดภั ยในการท้ างานกั บสารเค มี  สารเคมี ที่ ใช้ ใน โรงงานส่ วนใหญ่ ใช้ ใน 

กระบวนการผลิต (ล้างท าความสะอาดถัง และปรับปรุงรสชาติผลิตภัณฑ์) และใช้ปรับปรุงคุณภาพน้ าโดยทั่วไป 
(สารปรับความเป็นกรด-ด่าง สารควบคุมจุลชีพในน้ า และสารป้องกันการเกิดตะกรันในระบบน้ าหล่อเย็น )  
ซึ่งสารเคมีที่ใช้ในโรงงานไม่อยู่ในกลุ่มที่มีคุณสมบัติที่เป็นสารอินทรีย์ระเหยง่ายและไม่อยู่ในกลุ่มสารก่อมะเร็ง 
(อ้างอิงข้อมูลของหน่วยงานไอเออาร์ซี (IARC)) แต่บางชนิดเมื่อมีการสัมผัสอาจเกิดการระคายเคืองบริเวณตา
และผิวหนัง อย่างไรก็ตาม สารเคมีส่วนใหญ่มีลักษณะเป็นของเหลว ซึ่งโรงงานได้ออกแบบให้มีคันคอนกรีตรอบ
ถังบรรจุสารเคมีชนิดต่างๆ ที่สามารถเก็บกักสารเคมีได้ทั้งหมด พร้อมทั้งมีที่ช าระล้างตาและร่างกายอยู่บริเวณ
พ้ืนที่ท างานของพนักงาน นอกจากนี้โรงงานได้จัดเตรียมอุปกรณ์ป้องกันอันตรายส่วนบุคคลให้กับพนักงานที่ต้อง
ท างานสัมผัสกับสารเคมีเหล่านี้ 

 
3) แผนปฏิบัติการฉุกเฉิน เป็นการควบคุมและระงับเหตุฉุกเฉินที่อาจเกิดขึ้นซึ่งเมื่อโรงงาน 

เกิดเหตุจะต้องแจ้งข้อมูลให้กับหน่วยงานต่างๆ ในพื้นที่รับทราบ/เตรียมพร้อม เช่น องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น
แห่งพ้ืนที่ โรงพยาบาลท้องที่/โรงพยาบาลเอกชนที่มีข้อตกลงกับโรงงาน (กรณีมีผู้บาดเจ็บ) อ าเภอ/จังหวัด 
ประธานชุมชน/ชุมชน ในขณะที่ทีมระงับเหตุฉุกเฉินของโรงงานท าการระงับเหตุทันที (รายละเอียดแผนปฏิบัติ
การภาวะฉุกเฉินของโรงงานแสดงดังรูปที่ 2.7-1) ทั้งนี้โครงสร้างของแผนฉุกเฉินของโรงงานสามารถแบ่ง
ออกเป็น 5 แผน ประกอบด้วย (1) แผนเตรียมการและตอบสนองเหตุการณ์ฉุกเฉินหม้อไอน้ าระเบิด (2) แผน
เตรียมการและตอบสนองเหตุการณ์ฉุกเฉินสารเคมีรั่วไหล (3) แผนเตรียมการและตอบสนองเหตุการณ์ฉุกเฉิน
น้ ามันเตารั่วไหล (4) แผนเตรียมการตอบสนองเหตุการณ์ฉุกเฉินน้ าท่วม และ (5) แผนป้องกันและระงับอัคคีภัย 
มีรายละเอียดดังนี้ 
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= การประสานงาน

= การส่ังการ

FC

องค์กรปกครอง
ส่วนท้องถ่ิน

โครงการ/สถานประกอบการ
ท่ีเกิดเหตุ

-------------------------------------
ED

รพ.ท้องท่ี /รพ.เอกชน
ท่ีมีข้อตกลงกับโรงงาน

(กรณีมีผู้บาดเจ็บ)

โรงงาน /สถานประกอบการ
ข้างเคียง

นิคม /เขตประกอบการ
อุตสาหกรรม ท้องท่ีเกิดเหตุ

จุดเกิดเหตุ

OC

FC

แจ้งเพื่อทราบ/
เตรียมพร้อม

อําเภอ/จังหวัด 
ประธานชุมชน/ชุมชน

(แจ้งเพ่ือทราบ)

ประธานชุมชน/ชุมชน

แจ้งเพื่อทราบ/
เตรียมพร้อม

แจ้งเพื่อทราบ/
เตรียมพร้อม

MC

FLFLFL

FTFTFT

หมายเหตุ :  EMERGENCY DIRECTOR (ED) = ผู้อํานวยการในภาวะฉุกเฉิน
                MUTUAL AID COORDINATOR (MC) = ผู้ประสานงานโรงงาน 
                ONSCENE COMMANDER (OC) = ผู้ส่ังการ ณ ที่เกิดเหตุ
                FIRE CHIEF (FC) = หัวหน้าทีมดับเพลิง 
                FIRE LEADER (FL) = หัวหน้าชุดดับเพลิง
                FIRE TEAM (FT) = ทีมดับเพลิง 

รูปท่ี 2.7-1 แผนผังปฏิบัติการในภาวะฉุกเฉนิระดับโรงงานอุตสาหกรรม/สถานประกอบการ

FT

FL
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               รายงานผลการปฏิบตัิตามมาตรการป้องกันและแก้ไขผลกระทบสิ่งแวดล้อม และมาตรการตดิตามตรวจสอบผลกระทบสิ่งแวดล้อม   
                                                            โครงการโรงงานผลิตไวน์และเบยีร์ (ส่วนขยายครั้งที่ 1) บริษัท ไทย สพิริท อินดัสทรี จ ากัด                                                                    

บริษัท เอ็นไว เวิร์ค จ ากัด MNT65_006/TSI/Monitor1-2565_CH2 

(1) แผนเตรียมการและตอบสนองเหตุการณ์ฉุกเฉินหม้อไอน้้าระเบิด เป็นการป้องกัน

และบรรเทาปัญหาการสูญเสียรวมถึงลดการปนเปื้อนของมลพิษที่เกิดขึ้นหลังจากการระเบิดของหม้อไอน้ า 

และเพื่อให้พนักงานในองค์กรได้ร่วมมือกันรับผิดชอบต่อภาวะฉุกเฉินที่เกิดขึ้นตามหน้าที่ที่ได้รับมอบหมาย 

(โครงสร้างองค์กรตอบโต้ภาวะเหตุฉุกเฉินหม้อไอน้ าระเบิดแสดงไว้ในรูปที่ 2.7-2) 

 

(2) แผนเตรียมการและตอบสนองเหตุการณ์ฉุกเฉินสารเคมีรั่วไหล  เป็นการป้องกัน

สารเคมีรั่วไหลปนเปื้อนกับรางระบายน้ าสาธารณะก่อนได้รับการบ าบัด และเพ่ือให้พนักงานในองค์กรได้ร่วมมือ

กันรับผิดชอบต่อภาวะฉุกเฉินที่เกิดขึ้นตามหน้าที่ที่ได้รับมอบหมาย (โครงสร้างองค์กรตอบโต้ภาวะเหตุฉุกเฉิน

เคมีรั่วไหลแสดงไว้ในรูปที่ 2.7-3) 

 

(3) แผนเตรียมการและตอบสนองเหตุการณ์ฉุกเฉินน้้ามันเตารั่วไหล เป็นการป้องกัน

น้ ามันเตารั่วไหลบริเวณสถานที่จัดเก็บน้ ามันเตาในโรงงานและลดการปนเปื้อนที่อาจเจือปนไปกับน้ ามันเตา

รั่วไหล และเพ่ือให้พนักงานในองค์กรได้ร่วมมือกันรับผิดชอบต่อภาวะฉุกเฉินที่เกิดขึ้นตามหน้าที่ที่ได้รับ

มอบหมาย (โครงสร้างองค์กรตอบโต้ภาวะเหตุฉุกเฉินน้ ามันเตารั่วไหลแสดงไว้ในรูปที่ 2.7-4) 

 

(4) แผนเตรียมการตอบสนองเหตุการณ์ฉุกเฉินน้้าท่วม เป็นการป้องกันน้ าท่วมบริเวณ

โรงงานและลดการปนเปื้อนของสารเคมีที่อาจเจือปนไปกับน้ าท่วม และเพ่ือให้พนักงานในองค์กรได้ร่วมมือกัน

รับผิดชอบต่อภาวะฉุกเฉินที่เกิดขึ้นตามหน้าที่ที่ได้รับมอบหมาย (โครงสร้างองค์กรตอบโต้ภาวะเหตุฉุกเฉินน้ าท่วม

แสดงไว้ในรูปที่ 2.7-5) 

 

(5) แผนป้องกันและระงับอัคคีภัย เป็นการป้องกันการสูญเสียทั้งชีวิตและทรัพย์สินจาก

อัคคีภัย เพ่ือเป็นวิธีปฏิบัติในการป้องกันและระงับอัคคีภัยที่อาจเกิดขึ้น เพ่ือลดอัตราเสี่ยงต่อการเกิดเหตุอัคคีภัย 

และเพ่ือสร้างความมั่นใจในเรื่องความปลอดภัยต่อบุคลากรในกรณีที่เกิดเหตุเพลิงไหม้ (ข้ันตอนการปฏิบัติ  

เมื่อพนักงานพบเหตุเพลิงไหม้แสดงไว้ในรูปที่ 2.7-6) 
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               รายงานผลการปฏิบตัิตามมาตรการป้องกันและแก้ไขผลกระทบสิ่งแวดล้อม และมาตรการตดิตามตรวจสอบผลกระทบสิ่งแวดล้อม   
                                                            โครงการโรงงานผลิตไวน์และเบยีร์ (ส่วนขยายครั้งที่ 1) บริษัท ไทย สพิริท อินดัสทรี จ ากัด                                                                    

บริษัท เอ็นไว เวิร์ค จ ากัด MNT65_006/TSI/Monitor1-2565_CH2 

2.8 แผนการด้าเนินการกรณีมีข้อร้องเรียนจากชุมชน 

 

 บริษัทฯ ได้ตระหนักถึงผลกระทบต่อชุมชนใกล้เคียงที่อาจเกิดจากการด าเนินงาน จึงจัดให้มีขั้นตอน 

การรับเรื่องร้องเรียนและการแก้ไขปัญหาด้านสิ่งแวดล้อมของโรงงาน ดังรูปที่ 2.8-1 อีกทั้งได้ก าหนดมาตรการ

ต่างๆ ดังนี้ 

 

1) จัดให้มีศูนย์รับเรื่องร้องเรียนจากผู้แจ้งเหตุ/พบเห็นหรือได้รับผลกระทบ โดยทางวาจา

โทรศัพท์ บันทึก จดหมาย โทรสาร หรือจดหมายอิเล็กทรอนิกส์ และผู้รับข้อร้องเรียนจดชื่อที่อยู่ เบอร์โทรศัพท์

ที่สามารถติดต่อได้ รายละเอียดที่ร้องเรียนพร้อมข้อเสนอแนะและแนวทางการแก้ ไขของผู้ร้องเรียนไว้เบื้องต้น 

ส าหรับช่องทางในการแจ้งหรือส่งเรื่องร้องเรียนมายังโรงงาน มีดังนี ้

 

(1) แจ้งหรือร้องเรียนด้วยตนเองผ่านทางพนักงานของบริษัททุกคนหรือศูนย์รับเรื่อง

ร้องเรียนภายในโรงงาน 

(2) แจ้ งเรื่องทางจดหมายถึงเลขที่  71/25 หมู่  5 ต าบลท่ าข้าม อ าเภอบางปะกง  

จังหวัดฉะเชิงเทรา 24130 

(3) แจ้งเรื่องทางโทรศัพท์ผ่านเลขหมายปัจจุบันของบริษัทฯ หมายเลขโทรศัพท์  :  

038-574-263-4   

(4) แจ้งเรื่องทางโทรสารหมายเลขโทรสารปัจจุบันของบริษัทฯ หมายเลขโทรสาร :  

038-574-278 

 

2) หากมีการเปลี่ยนแปลง ที่อยู่ หมายเลขโทรศัพท์ หมายเลขโทรสาร หรือจดหมายอิเล็กทรอนิกส์ 

ต้องมีการประชาสัมพันธ์ให้ประชาชนโดยรอบพ้ืนที่โรงงานได้รับทราบ 

3) ชี้แจงผลการตรวจสอบข้อเท็จจริง สาเหตุ และแนวทางการแก้ไขปัญหาข้อร้องเรียนให้ชุมชน

ทราบโดยผ่านทางผู้น าชุมชน 

4) กรณีที่พบว่าปัญหาที่ร้องเรียนมีสาเหตุมาจากการด าเนินงานของโรงงานโดยตรงทางโรงงาน

จะด าเนินการแก้ไขปัญหาข้อร้องเรียนให้แล้วเสร็จโดยเร็ว 
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